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DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. 
Norme di qualità per l'esportazione delle carote. 


- 


IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO 


DI CONCERTO CON 
IL MINISTRO PER L'AGRICOLTURA E FORESTE 
IL MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO 
IL MINISTRO PER LE FINANZE 


D 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 19837. n. 2213, 
convertito in legge 2 maggio 1988, n. 864, portante 
«disposizioni sul Marchio nazionale obbligatorio per i 
prodotti ortofrutticoli destinati all’esportazione ; 

Visto il regolamento n. 58 relativo alla graduale at. 
tuazione di una organizzazione comune dei mercati nel 
settore degli ortofrutticoli in seno alla C.E.E., pubbli- 
cato nella Gazzetta Ufficiale delle Comunità europee 
n. 56 del 7 luglio 1962; 

Ritenuta la necessità di estendere le disposizioni del 
Marchio nazionale di cui al predetto regio decreto- 
legge 20 dicembre 1937, n. 2213, alle spedizioni al- 
l’estero delle carote; 

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il commer- 
CIO estero; 


Decreta: 
Art. 1 


11 marchio nazionale di cui al regio decreto-legge 
20 dicembre 1937, n. 2218, convertito in legge 2 mag- 
gio 1938, n. 864, si applica alla esportazione delle 
radici della specie « Daucus Carota: L. », destinate al 
consumo allo stato fresco, ad esclusione delle carote 
destinate alla trasformazione. 

Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto è 
obbligatoria l’osservanza delle seguenti norme. 


Art. 2. 
Caratteristiche qualitative 


A) Generalità: 

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche 
che le carote devono presentare all’atto della spedi- 
zione, dopo condizionamento ed imballaggio. 

B) Caratteristiche minime: 
1) le radici devono essere: 
sane, ed in particolare esenti da alterazioni che 
ne pregiudichino la conservazione e la commestibilità, 
pulite, cioè: 
per le carote lavate, prive di ogni traccia di 
terra o di altrè sostanze estranee, 
per le altre carote, praticamente prive di evi. 
denti impurità, 
consistenti, cioè senza alcun segno di ammolli- 
mento, 
non germogliate, nè legnose, nè biforcate, 
prive di odore o sapore estranei, 
prive di umidità esterna eccessiva, cioè sufficien- 
temente asciugate dopo l’eventuale lavaggio. 
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2) Lo stato del prodotto deve essere tale da consen- 
tire il trasporto e le uperazioni connesse e tale da 
rispondere alle esigenze commerciali del luogo di desti- 
nazione. 

C) Classificazione : 
1) Categoria « Extra » 

Le radici appartenenti a questa categoria devono es- 
sere di qualità superiore e obbligatoriamente lavate. 

Esse devono essere: 

intere, 

lisce, 

d’aspetto fresco, 

ben formate, 

non spaccate, 

senza screpolature, 

senza tracce di alterazioni da gelo. 

Esse devono altresì presentare tutte le caratteristiche 
e la colorazione tipiche della varietà, ad esclusione di 
qualsiasi colorazione verde al colletto. 

2) Categoria « I » 

Le radici appartenenti a questa categoria devono es- 
sere di buona qualità. 

Esse devono: 

essere intere, 

essere d’aspetto fresco, 

presentare tutte le caratteristiche e la colorazione 
tipiche della varietà. 

Esse possono presentare i seguenti difetti: 

una leggera deformazione, 

un leggero difetto di colorazione, 

leggere screpolature cicatrizzate, 

leggeri spacchi dovuti alla manipolazione o al la- 
vaggio, 

mancanza della piccola radice terminale. 

E’ tollerata una colorazione verde al colletto, con un 
massimo di 1 cm. per le radici che non superino gli 
8 cm., e di 2 cm. per le altre. 

3) Categoria « II » 

Tale categoria comprende le radici di qualità mer- 
cantile che non possono essere classificate nelle cate- 
gorie superiori ma che corrispondono alle caratteristi. 
che minime sopra definite. 

Sono ammesse in questa categoria le radici con scre- 
polature cicatrizzate che non raggiungono la parte 
centrale. 

E° ammessa una colorazione verde o violacea al col. 
letto, con un massimo di 1,5 cm. per le radici la cui 
lunghezza no» superi i 10 cm., e un massimo di 3 cm. 
per le altre. 


Art. 3. 
Calibro 


Le carote sono soggette ad un calibro determinato: 
dal diametro della sezione massima normale all’as- 
se della radice 
o dal peso netto per pezzo (senza foglie). 
1) Carote novelle (1) e varietà piccole, presentate con 
le foglie o prive di esse: 
il calibro minimo è fissato a 10 mm. di diametro 0 
$ gr. di peso; 
il calibro massimo è fissato a 40 mm. di diametro 
o 150 gr. di peso. 


(1) Radici che non hanno subito arresti di sviluppo. 
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2) Carote della raccolta principale e varietà a gran- 

de radice : 

1l calibro minimo è fissato a 20 mm. di diametro 
o 50 gr. di peso; 

per la categoria « Extra », il calibro minimo è fis- 
sato a 40 mm. di diametro o 150 gr. di peso; 

per tutte le categorie di qualità, la differenza di 
calibro 0 la differenza di peso tra la radice più piccola 
e quella più grande non deve essere superiore, per ogni 
imballaggio, a 30 mm. o a 200 gr. 


ATL. 4. 
Tolleranze 


Per le radici non rispondenti alle norme, sono am. 
messe tolleranze di qualità e di calibro riferite al con- 
tenuto di ogni imballaggio. 

A) Tolleranze di qualità: 

1) Categoria « Extra »: 

il 5% in peso di radici aventi una leggera traccia 
di colorazione verde al colletto; questa tolleranza non 
viene presa in considerazione nel calcolo del cumulo 
delle tolleranze, 

11 5% in peso di radici non rispondenti alle carat- 
teristiche della categoria, ma conformi a quelle della 
categoria immediatamente inferiore (Categoria « I »). 

2) Categoria « I»: 11 10% in peso di radici non ri- 
spondenti alle caratteristiche della categoria, ma con- 
formi a quelle della categoria immediatamente inferiore 
(Categoria « II »). 

3) Categoria « II »: il 10% in peso di radici non ri- 
spondenti alle caratteristiche minime, ma idonee al 
consumo. 

B) Tolleranze di calibro : 

Per ogni imballaggio la tolleranza massima è pari 
al 10% in peso di radici non rispondenti alle norme di 
calibrazione. 

C) Cumulo delle tolleranze : 

Le tolleranze di calibro e qualità non possono co- 
munque superare: 

11 10% per la categoria « Extra », 

il 15% per le categorie «I» e « II ». 


Art. 5. 
Imballaggio e presentazione 


A) Omogeneità: 

Il contenuto di ogni imballagio deve essere omogeneo 
e contenere esclusivamente radici della stessa varietà 
e qualità. 

B) Condizionamento: 

Le radici possono essere presentate in uno dei se- 
guenti modi: 

1) in mazzi (per le carote novelle e le varietà pic- 
cole). 

n radici vengono presentate con le relative foglie, 
che devono essere fresche, verdi e sane. 

In ogni imballaggio i mazzi devono avere un peso 
pressochè uniforme e devono essere disposti su uno o 
più strati ordinati. 

2) senza foglie. 

Le foglie devono essere strappate o tagliate vicino al 
colletto, senza danneggiare la radice. 

Le radici possono essere presentate: 

a) in piccoli imballaggi unitari, pronti per la ven- 
dita diretta al consumatore, 


b) disposte nell’imballaggio in vari strati o alla 
rinfusa, 

c) alla rinfusa (carico diretto su di un mezzo di 
trasporto), per la categoria « II ». 

Il condizionamento deve essere tale da assicurare al 
prodotto una sufficiente protezione. Le carte o gli altri 
materiali utilizzati all’interno dell’imballaggio devono 
essere nuovi e privi di sostanze nocive per l’alimenta- 
zione ‘umana. Le eventuali diciture stampate devono 
figurare esclusivamente sulla parte esterna, in modo da 
non essere a contatto con il prodotto. Al condiziona- 
mento, le radici devono essere prive di terra (se lavate) 
o di altri corpi estranei. 


Art. 6. 
Indicazioni esterne 


All'esterno dì ogni imballagio devono essere apposte, 
in caratteri leggibili ed indelebili, le indicazioni se- 
guenti: 

A) Identificazione: 
Imballatore f nome ed indirizzo o simbolo d’identi- 
Speditore ficazione. 

B) Natura del prodotto : 

« Carote novelle », « carote di varietà piccole » 0 
« carote della raccolta principale » (per imballaggi 
chiusi). 

Denominazione della varietà per la categoria «extra». 
C) Origine del prodotto: 

Zona di produzione o denominazione nazionale, re- 
gionale o locale. 

D) Caratteristiche commerciali: 

Categoria. 

E) Marchio ufficiale di controllo: 

Marchio nazionale di esportazione. 


Art. 7. 


Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono 
punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 1937, 
n. 2218, convertito in legge 2 maggio 1988, n. 864 e 
dell’art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603. 


Art. 8. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta 
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore 
il 80 luglio 1962. 


Roma, lì 21 luglio 1962 


Il Ministro per il commercio con Vestero 
PRETI 
Il Ministro per Vlagricoltura e per le foreste 
Rumor 
Il Ministro per l’industria e per il commercio 
CoLomBo 
Il Ministro per le finanze 
TRABUCCHI 
Il Ministro per i trasporti 
MATTARBULA 
(4052) 


4 


DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. 
Norme di qualità per l’esportazione delle uve da tavola. 


IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO 
DI CONCERTO CON 
IL MINISTRO PER L’AGRICOLTURA E FORESTE 
IL MINISTRO PER L’INDUSTRIA E COMMERCIO 
IL MINISTRO PER LE FINANZE 
19) 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


Visto 11 regio decreto-legge 20 dicembre 1937, nu- 
mero 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864, 
portante disposizioni sul Marchio nazionale obbliga- 
torio per i prodotti ortofrutticoli destinati all’espor- 
tazione; 

Visto il decreto ministeriale 25 giugno 1940, pub- 
blicato nella Gazzetta Ufficiale n. 195 del 21 agosto 
1940 contenente norme speciali tecniche sull’esporta- 
zione delle uve da tavola, modificato con decreto mi- 
nisteriale 15 agosto 1942 pubblicato nella Gazzetta Uf- 
ficiale n. 209 del 5 settembre 1942; 

Visto 1l regolamento n. 58 relativo alla graduale 
attuazione d’una organizzazione comune dei mercati 
nel settore degli ortofrutticoli in seno alla C.E.E., 
pubblicato nella Gazzetta Ufficiale delle Comunità 
europee n. 56 del 7 luglio 1962; 

Ritenuta la necessità di apportare modifiche ai pre- 
detti decreti ministeriali; 

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il com- 
mercio estero ; 


Decreta: 


Art. 1. 


Il Marchio nazionale di cui al regio decreto-legge 
20 dicembre 1937, n. 2218, convertito in legge 2 mag- 
gio 1938, n. 864 si applica all’esportazione delle uve 
da tavola, delle varietà della « Vitis vinifera L. », de- 
stinate al consumo allo stato fresco ed appartenenti 
alle varietà da tavola elencate nell’elenco allegato. 

Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto è 
obbligatoria l’osservanza delle seguenti norme. 


Art. 2. 
Caratteristiche qualitative 


A) Generalità: 

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche 
che le uve da tavola devono presentare all’atto della 
spedizione, dopo condizionamento ed imballaggio. 
B) Caratteristiche minime: 

1) i grappoli e gli acini devono essere: 

san]; 

puliti, in particolare senza residui visibili di pro- 
dotti antiparassitari; 

esenti da tracce di attacchi di insetti o di malat- 
tie; 

esenti da segni visibili di muffa; 

privi di umidità esterna anormale; 

privi di odore o sapore estranei. 

2) Inoltre gli acini devono essere: 

ben formati; 

normalmente sviluppati; 

ben attaccati al graspo. 
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La colorazione particolare dovuta al sole non costi- 
tuisce ‘un difetto. (L’eliminazione degli acini spaccati 
od avariati deve essere ottenuta con taglio che non 
provochi un diradamento eccessivo). 


3) I grappoli devono essere stati raccolti con cura. 
Il grado di maturazione del prodotto deve essere tale 
da consentire il trasporto e le operazioni connesse e 
da rispondere alle esigenze commerciali del luogo di 
importazione. 


C) Classificazione: 
1) Categoria « Extra » 

Le uve da tavola di questa categoria devono essere 
di qualità superiore. 

I grappoli devono presentare la forma, lo svilup; 0 
e la colorazione tipici della varietà, tenuto conto della 
zona di produzione. Essi devono essere esenti da qual. 
siasi difetto. 

Gli acini devono essere consistenti, ben attaccati, di- 
stribuiti uniformemente sul graspo e praticamente ri. 
coperti della loro pruina. 

2) Categoria « I » 

Le uve da tavola di questa categoria devono essere 
di buona qualità. 

I grappoli devono presentare la forma, lo sviluppo 
e la colorazione tipica della varietà, tenuto conto del. 
la zona di produzione. Gli acini devono essere consi. 
stenti, ben attaccati, e, nella misura del possibile, ri- 
coperti della loro pruina. Tuttavia questi possono es- 
sere distribuiti sul graspo meno uniformemente che 
nella categoria « Extra ». 

Sono ammessi: 

un leggero difetto di forma; 

un leggero difetto di colorazione; 

delle leggerissime bruciature di sole, che interesci. 
no solo l'epidermide. 


Art. 3. 
Calibrazione 


Un calibro minimo per grappolo è stabilito come 
segue per le uve coltivate in serra, le uve di pieno 
campo a grossi o piccoli acini: 

cat. « Extra »: serra gr. 300, pieno campo acino 
grosso gr. 200, acino piccolo gr. 150; 

cat. «I» serra gr. 250, pieno campo acino grosso 
gr. 150, acino piccolo gr. 100. 

La suddivisione delle varietà in varietà coltivate in 
serra, varietà coltivate in pieno campo ad acino gros- 
so e ad acino piccolo è riportata nella lista delle va- 
rietà che figura all’allegato 1) alla presente norma. 


Art. 4. 
Tolleranze 


Per i prodotti non rispondenti alle norme sono am- 
messe tolleranze di qualità e di calibro riferito al con- 
tenuto di ogni imballaggio. 

A) Tolleranze di qualità: 

1) Categoria « Extra »: il 5% in peso del prodotto 
non rispondente alle caratteristiche della categoria mm 
conforme a quelle della categoria immediatamente in- 
feriore (Categoria « I »); 

2) Categoria « I»: il 10% in peso del prodotto non 
rispondente alle caratteristiche della categoria ma ri. 
spondente alle caratteristiche minime. 
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Art. 8. 


I decreti ministeriali 25 giugno 1940 e 15 agosto 
1942, contenenti norme speciali tecniche sull’espor- 
tazione delle uve da tavola, sono abrogati. 


B) Tolleranze di calibro: 

1) Categoria « Extra »: il 10%, in peso, di grap- 
poli per imballaggio non rispondenti al calibro della 
categoria ma rispondenti al calibro della categoria 
«Ip». 

2) Categoria « I»: il 10%, in peso, di grappoli per Art. 9. 
imballaggio non rispondenti al calibro della categoria / 
ma che non siano inferiori ai calibri minimi seguenti: Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta 

per grappolo: serra gr. 200, pieno campo acino! Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore 
grosso gr. 100, acino piccolo gr. 75. il 80 luglio 1962, 
C) Cumulo delle tolleranze: Roma, lì 21 luglio 1962 
L'insieme delle tolleranze di qualità o di calibro non! 


può comunque superare: Il Ministro per il commercio con Vestero 


11 10% per la categoria « Extra »; Preti 
il 15% per la categoria « I». Il Ministro per Vagricoltura e per le foreste 
RuMOoR 
Art. 5. Il Ministro per Vindustria e per il commercio 
Imballaggio e presentazione CoLoxto 
A) Omogeneità:: di RARO Puanse 
Il contenuto di ogni imballaggio deve essere omo- NRE È 
geneo. Ciascun imballaggio deve contenere esclusiva- Il Ministro per è trasporti 
mente grappoli della stessa varietà, categoria e dello MATTALELLA 


stesso grado di maturazione. 

Per la categoria « Extra » i grappoli devono essere 
di colorazione e di grandezza sensibilmente uniformi. 
DB) Condizionamento: 

Il condizionamento deve essere tale da assicurare al 


ALLEGATO 1) 
Elenco delle varietà 


PAESE PRODUTTORE 


prodotto una sufficiente protezione. Per la categoria Italia |Francia] Belgio or 

« Extra », qualora il peso dell'imballaggio superi 1l 

chilogrammo, il prodotto deve essere condizionato al 

un solo straio. Uve prodotte in serra 
La merce contenuta in ogni imballaggio deve essere |AIphonse Lavallee (= Ribier) — |—- | X —_ 

priva di qualsiasi corpo estraneo. Black Alicante (= Granacke, | — —_ X X 
Le carte e gli altri materiali utilizzati all’interno| Sfanaxa) 

dell'imballaggio devono essere nuovi e privi di sostanze | C@N0n Hall . +... | a X ca 

nocive per l'alimentazione umana. Le eventuali dici.|C®man Aa ir TS X = 

ture stampate devono figurare esclusivamente sulla vr (= Gross Ver | — | — | X X 

aa in modo da non essere a contatto con Golden-Champion rea vr Da x 

: Gradisca dle die e — X — 

Art. 6. Gros Maroc aero de ut —_ —_ — x 

Indicazioni esterne Leopold III seo alla po —_ X _ 

All'esterno di ogni imballaggio devono figurare, in ni dAnazia ì ag È X 

: IN ipes ia +15 RIS ISTARRET +. | Muscat d'Hambourg (= Ham- | — — Xx Xx 
caratteri leggibili e indelebili, le indicazioni seguenti: bro, Black Hanbhira) 

A) Identificazione: Prof. Aberson . . +... | | | = X 
Imballatore } nome ed indirizzo o simbolo d'’identifi. i Royal SUO tia Ti X X 
Speditore cazione. 

B) Natura del prodotto: Uve prodotte in pieno campo 
« Uva da tavola » (per imballaggi chiusi); a) varietà ad acino grosso: 

Denominazione della varietà. Alphonse Lavallee . .... Xx Xx = —_ 

C) Origine del prodotto: Angela gt Si DE = _ 
Zona di produzione e denominazione nazionale, re-|Baresana (= Turchesca, Lat | X | — | — _ 

gionale o locale. Sn bianco, uva di Bisce- 

D) Caratteristiche commerciali : AA A rl x|_ sa 
Vategoria, Dabouki (= Malaga) . ...| — Xx — —_ 

E) Marchio ufficiale di controllo: Dattier de Beyrouih (= Regi p.d x = a 
Marchio nazionale di esportazione, na, Menavacca bianca) 

Ignea amala) Le fa —_— X — _ 

Art. 7. Italia (= Ideal)... ...| X x —_ — 

Le trasgressioni alle norme del presente decreto so- Mi ptono) d'Alexandrie (ma Z| X | X| “n 
no punite ai sensi del rezio decreto-legge 20 dicem. da 

bre 1937, n. 2213, convertito in legge nes 1938, ofanez: (ea AAC) = x si a 


n. S64 e dell’art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603, 


| Oliveto bianch@ ,. 4. e n «è 
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Pins padrona Ritenuta la necessità di estendere le disposizioni del 
——————__—__——_ Marchio nazionale di cui al predetto regio decreto- 
Italia |Francia; Belgio i legge 20 dicembre 1937, n. 2218, alle spedizioni al- 
—— ———————— {l'estero della cicoria « Witloof »; 


Otivette notre (= Olivetta Vi | X tia a a dell'Istituto nazionale per il com- 
banese) ì l 

Perlona sa Capri i de È Decreta: 

Red empereur Xx a ver sE 

Regna nera (= Menavacca ne- | X = _ — Art. 1 

ada ciali x RISI 4a Dre 3 1 Marchio nazionale di cui al regio decreto-legge 
grosso vernatsch) 20 dicembre 1937, n. 2213. convertito in legge 2 mag- 

ATO gio 1958. n. &G4, si applica all'esportazione delle ci 

b) varietà nd acino piccolo: x corie di Bruxelles (chicons) ossia ai prodotti ottenuti 

Admirables de courtiller . É se n dalla coltura forzata delle radici della cicoria di Bru- 

Angelo Pirovano . . + + + - da ia "i xelles 0 cicoria « Witloof » (della specie « Cichorium 

Anna Maria so SE ri FRI N sn intybus L.), destinati al consumo allo stato fresco. 

Sis. È al x x n Da Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto è 

er fee > Done, MUscRk, |obbligateria l'osservanza delle seguenti norme. 

Cimminita . RE Xx rano Gir xi 

Clairettes è “Di X|- ca Ari, 2. 

i a (= Verdea) _ i sE E Caratteristiche qualitative 

Gros vert ? Xx de rs » A) Generalità - 

Reg Joe a oMa| ZE pui La norma ha lo scopo di detinire le caratteristiche 

Madeleines sta x x | _ che la « witloof » deve pressiniare all'atto della spedi- 

RNA EC xk = zione, dopo condizionamento e imballaggio. 

Moscato d'Adda REEREA x _ —_ _ B) Caratteristiche minime: 

Moscato d'Amburgo . . . Xx X|_ = 1) La cicoria di Bruxelles deve essere: 

Oefllade arci rai XxX | = intera: 

PODFA (DEECOrA oo a È i "i sana. cioè esente da macchie di arrossamento, di 

Plzzutello AB Xx “i i brnciatura e di marciume, da tracce di ammaccatura 

Perla di Csaba . .....| X} X| 7 T— |o d'attacco di roditori. di malattie, di insetti o altri 

Perlette “o x Si 7 parassiti ‘salve restando Je disposizioni particolari 

ni A a i va ammesse per ciascuna categoria); 

Prunesta . ciel Ea Eù di aspetto fresco; 

Regina del vigneti Si edi = a pulita. in particolare senza foglie imbrattate e 

Servant (= St, Jeannet) x|X{- "a senza residui di fertilizzanti o di antiparassitari; 

SAltan-ng8 ws ui x $ (en “ priva di umidità esterna anormale; 

Valensi o. . 600% 006. —_ Xx e 7 


priva di odure o sapore estranei: 

chiara : deve cioè, presentare una colorazione bian- 
(4653) ca o bianco giallastra; 
cs tagliata. con taglio netto, immediatamente al di 


DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. LL AALE l 

Norme di qualità per l’espertazione della cicoria «Witlooî» | 2) Le cicorie di Bruxelles devono presentare uno BVI- 

luppo sufficiente e normale, ed avere uno stato di 

IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO | freschezza tale da consentire il trasporto e le opera. 

DI CONCERTO CON zioni connesse, da permettere la buona conservazione 

IL MINISTRO PER L'AGRICOLTURA E FORESTE fino al luogo di destinazione € tale da Fispondere alle 
IL MINISTRO PER IINDUSTRIA E COMMERCIO ‘esigenze commerciali del luogo di destinazione. 

IL MINISTRO PER LE FINANZE C) Classificazione: 


da 1) Categoria « Extra » 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


Le eicorie di Bruxelles di questa categoria devono 
Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, ru-|@ssere di qualità snperiore. In particolare, devono : 


mero 2213, convertito in legge 2 maggio 1988, n. 864. essere di forma regolare, 

portante disposizioni sul Marchio Nazionale obbliga: essere resistenti, 

torio per i prodotti ortofrutticoli destinati all'esporta- essere intatte. 

zene, essere ben formate. cioè avere Ja parte terminale 


Visto il regolamento n. 58 relativo alla graduale at:ja punta ben chiusa, 
inazione di una organizzazione comune dei mercati nel non presentare tracce di colorazione verdastra 0 
settore degli ortofrutticoli in seno alla C.E.E., pub- vetrosa. 
blicato nella Marscetta Ufficiale delle Comunità: Euro. | non presentare Ja formazione di uno stelo nella 
pee n. 66 cel 7 Inglio 1902; i parte centrale. 
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2) Categoria « I» 
Le cicorie di Bruxelles di questa categoria devono 
essere di buona qualità. In particolare, devono: 
essere sufficientemente resistenti; 
non presentare tracce di colorazione verdastra; 
no presentare la formazione di uno stelo nella 
parte centrale. 


Ysse possono essere di forma meno regolare ed avere 
la parte terminale che sia meno chiusa 0d appuntita, 
senza tuttavia essere aperta, 


Art. 3. 
Calibrazione 


Le cicorie di Bruxelles sono oggetto di una. calibra- 
zione determinata, da una parte dal diametro della 
sezione massima normale all’asse longitudinale e, dal. 
l’altra parte della loro lunghezza. 

In nessun caso il diametro delle cicorie può essere 
inferiore a 2.5 cm., quando la loro lunghezza è infe- 
riore a 14 cm. In nessun caso il diametro può essere 
inferiore a 3 cm. quando le cicorie sono di lunghezza 
parl o superiore a 14 cm. 

Le cicorie della categoria « extra » non possono ave- 
re un diametro superiore a 6 cm.; quelle della cate- 
gorla « I » non possono avere un diametro superiore a 
8 cm. 

Per la categoria « extra », la lunghezza delle cicorie 
di Bruxelles, può variare tra 9 cm. e 17 cm. esclusi; 
per la categoria « I» la lunghezza può variare tra 
9 cm. e 20 cm. esclusi. 

In uno stesso imballaggio: 

1) la massima differenza di lunghezza consentita 
fra le cicorie di Bruxelles è limitata a 5 cm. per la 
categoria « extra », ed a 8 cm. per la categoria « I»; 

2) la massima differenza di diametro fra le cicorie 
di Bruxelles è di 2,5 cm. per la categoria « extra » e 
di 4 cm. per la categoria « I ». 


Art. 4. 
Tolleranze 


Per i prodotti non rispondenti alle norme sono am- 
messe tolleranze di qualità e di calibro riferite al con- 
tenuto di ogni imballagio. 

A) Tolleranze di qualità: 

1) Categoria « Extra»: 5% im numero di eicorie 
non rispondenti alle caratteristiche della categoria, 
ma conformi a quelle della categoria « I ». 

2) Categoria «I»: 10% in numero di cicorie non 
rispondenti alle catatteristiche della categoria, ma 
idonee al consumo. 

B) Tolleranze di calibro: 

In uno stesso imballaggio 10% espresso in numero 
di cicorie le cui dimensioni, per quanto concerne tanto 
la lunghezza che il diametro, differiscono di un centi- 
metro al massimo in più o in meno dalle dimensioni 
massime stabilite per il calibro e l'omogeneità di cui 
all’art. 3), salvo restando un minimo previsto per il 
diametro. 

C) Cumulo delle tolleranze : 

L'insieme delle tolleranze di qualità e di calibro 
non può comunque superare: 

11 10% per la categoria « extra »; 
11 15% per la categoria « I ». 
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Art. 5. 
Imballaggio e presentazione 


A) Omogeneità: 


Ciascun imballaggio deve contenere esclusivamente 
cicorie di Bruxelles della stessa varietà, qualità e del- 
lo stesso calibro. 

In uno stesso imballaggio gli strati devono essere 
omogenei per qualità e calibro delle cicorie di Bru: 
xelles. 


B) Condizionamento: 

Il condizionamento deve essere tale da assicurare al 
prodotto una sufficiente protezione. Gli imballaggi de- 
vono essere puliti ed inodori. Le carte e gli altri ma- 
teriali utilizzati all’interno dell'imballaggio devono es- 
sere nuovi e privi di sostanze nocive per Valimenta- 
zione umana. Le eventuali diciture stampate, devono 
fisurare esclusivamente sulla parte esterna, in modo 
da non essere a contatto con le cicorie. Al condiziona. 
mento, le cicorie di Bruxelles devono essere prive di 
qualsiasi corpo estraneo. 

Le cicorie possono essere imballate: 

1) in casse; 
2) in piccoli imballaggi. 

Le cicorie devono essere disposte orizzontalmente a 
strati sovrapposti, e disposte in maniera ordinata in 
ogni strato. I piccoli imballaggi possono essere for 
mati da un solo strato di cicorie di Bruselles. 

Le cicorie di Bruxelles devono essere separate dal 
fondo, dalle pareti e dal coperchio della cassa me- 
diante materiale protettivo. 


Art. 6. 
Indicazioni esterne 
All'esterno di ogni imballaggio devono essere appo- 
ste, in caratteri leggibili e indelebili, le indicazioni 
segnenti . 
A) Identificazione: 


nome ed indirizzo 0 simbolo d’identi. 
ficazione. 


Imballatore 

Speditore 
B) Natura del prodotto : 

« Cicoria » (witloof o cicoria di Bruxelles) (per im- 
ballaggi chiusi). 
C) Origine del prodotto: 

Zona di produzione o denominazione nazionale, re- 
gionale 0 locale. 
D) Caratteristiche commerciali: 

Categoria. 
E) Marchio ufficiale dì controllo: 

Marchio nazionale di esportazione. 


Art. 7. 


Le trasgressioni alle norme del presente decreto so- 
no punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicem- 
bre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, 
n. S64 e dell'art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 693. 


Art. 8. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gaezetta 
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore 
il 30 luglio 1902. 


Roma, lì 21 luglio 1962 


Il Ministro per il corfmercio con Vestero 
PRETI 
Il Ministro per Vagricoltura e per le foreste 
Rumor 
Il Ministro per Vindustria e per il commercio 
CoLomBpo 
Il Ministro per le finanze 
TRABUCCHI 
Il Ministro per i trasporti 
MATTARELLA 
(4054) 


DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. 
Norme di qualità per l'esportazione dei fagiolini. 


IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO 
DI CONCERTO CON 
IL MINISTRO PER L’AGRICOLTURA E FORESTE 
IL MINISTRO PER L’INDUSTRIA E COMMERCIO 
IL MINISTRO PER LE FINANZE 
po) 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213, 
convertito in legge 2 maggio 1938, n. S64, portante 
disposizioni sul Marchio nazionale obbligatorio per i 
prodotti ortofrutticoli destinati all’esportazione; 

Visto il regolamento n. 58 relativo alla graduale at- 
tuazione di una organizzazione comune dei mercati nel 
settore degli ortofrutticoli in seno alla C.E.E., pub- 
blicato nella « Gazzetta Ufficiale delle Comunità euro- 
pee » n. 55 del 7 luglio 1902; 

Ritenuta la necessità di estendere le disposizioni del 
Marchio nazionale di cul al predetto regio decreto- 
legge 20 dicembre 1937, n. 2213, alle spedizioni al- 
l’estero dei fagiolini: 

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per 1l com- 
mercio estero ; 


Decreta: 


Art. 1 


Il Marchio nazionale di cui al regio decreto-legge 
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag- 
gio 1938, n. 864, si applica all’esportazione dei fagio- 
lini della specie « Phaseolus vulgaris L.» e del « Ph. 
coccincus L. » destinati al consumo allo stato fresco, 
ad esclusione dei fagioli da sgranare e dei fagiolini 
destinati alla trasformazione. 

Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto è 
ebbligatoria l’osservanza delle seguenti norme, 


Art. 2. 
Caratteristiche qualitative 
A) Generalità: 
La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche 


che i fagiolini devono presentare all’atto della spedi- 
zione, dopo condizionamento e imballaggio. 
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B) Caratteristiche minime: 
1) i fagiolini devono essere: 

interi; 

sani (salve restando le disposizioni particolari per 
ciascuna categoria); 

di aspetto fresco; 

puliti, in particolare esenti da ogni impurità o 
residuo visibile di antiparassitari ; 

privi di odore o sapore estranei ; 

privi di umidità esterna anormale. 


2) i fagiolini devono aver raggiunto ‘un sufficiente 
sviluppo. Lo stato del prodotto deve essere tale da 
consentire il trasporto e le operazioni connesse, da 
permettere la buona conservazione fino al luogo di de- 
stinazione e tale da rispondere alle esigenze commer- 
ciali del luogo di destinazione. 


C) Classificazione: 
a) Fagiolini filiformi: 
I fagiolini filiformi sono classificati secondo la 
qualità, nelle tre categorie seguenti: 
1) Categoria « Extra »: 

I fagiolini di questa categoria devono essere di 
qualità superiore. Devono presentare la forma, lo svi. 
luppo e la colorazione tipici della varietà; essi devono 
essere: 

turgidi; 

molto teneri; 

senza semi nè filo; 

esenti da qualsiasi difetto. 
2) Categoria « I»: 

I fagiolini di questa categoria devono essere di 
buona qualità. Devono essere turgidi e teneri, e pre- 
sentare la forma, lo sviluppo e la colorazione tipici 
della varietà. 

Sono tollerati un leggero difetto di colorazione, semi 
poco sviluppati e fili corti e poco resistenti. 
3) Categoria « Il »: 

Questa categoria comprende fagiolini di qualità 
mercantile, che non possono essere classificati nelle 
categorie superiori ma che corrispondono alle caratte- 
ristiche minime sopra definite. 

I fagiolini devono essere sufficientemente teneri e 
non devono contenere semi troppo sviluppati. 
Sono tollerati lievi difetti superficiali. 
è) Fagiolini, altri: 
I fagiolini altri sono classificati secondo la qualità 
nelle due categorie seguenti: 


1) Categoria « I»: 

I fagiolini di questa categoria devono essere di buo- 
na qualità. Devono presentare la forma, lo sviluppo e 
la colorazione tipici della varietà. 

I fagiolini devono essere: 

tali da poter essere spezzati facilmente a mano 
(solo per i fagiolini « mangiatutto »); 

giovani e teneri; 

senza filo, fatta eccezione per i fagiolini da ta- 
gliare; 

praticamente esenti da macchie provocate dal ven- 
to e da ogni altro difetto; 

i semi devono essere poco sviluppati, ed essere 
teneri in relazione alla varietà. I baccelli devono essere 
chiusi. 
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2) Categoria « II »: 

Tale categoria comprende i fagiolini di qualità mer- 
cantile, che non possono essere classificati nella cate- 
goria superiore, ma che corrispondono alle caratteri- 
stiche minime sopra definite. Essi devono essere: 

sufficientemente giovani e teneri. 


La grandezza dei semi può essere leggermente mag. | 


giore di quella stabilita per la categoria « I»: tutta. 
via 1 semi stessi devono essere teneri in relazione alla 
varmetà, 

Non sono ammesse tracce di bruciature o malattie. 
Tuttavia sono ammessi leggerissimi difetti superficiali, 
nonchè leggere macchie provocate dal vento. Sono am: 
messi fagiolini con filo. 


Art. 3. 
Calibro 


Il calibro è obbligatorio soltanto per i fagiolini fili- 
formi. Il calibro è determinato dalla larghezza mas- 
suna del fagiolino, secondo la scala seguente : 

molti fini: larghezza del fagiolino non superiore a 
6 mm.; 

fini: larghezza del fagiolino non superiore a 9 mm. . 

medi: larghezza dei fagiolino che può superare 1 
9 mm, 

Non possono essere classificati vella categoria « Ex. 
tra » i fagiolini fini e medi. 

Nella categoria. « I» non possono essere classificati 
1 fagiolini filiformi medi. 


AT 4 


Tolleranze 


Per i fagiolini non rispondenti alle norme, sono am. 
messe tolleranze di qualità e di calibro riferite al con- 
tenuto di ogni imballaggio. 

A) Tolleranze di qualità: 

1) Categoria « Ertra»: 1 5% m peso di fagiolini 
non rispondenti alle caratteristiche della categoria, 
ma conformi a quelle della categoria immediatamente 
inferiore (categoria « I »). 

2) Categoria « I»: il 10% in peso di fagiolini non 
rispondenti alle caratteristiche della categoria, ma 
conformi a quelle della categoria inferiore (categoria 
« II »), di cui un massimo del 5% di fagiolini con filo, 
per le varietà che non dovrebbero avere filo. 

3) Categoria « II »: 11 10% in peso di fagiolini 
non rispondenti alle caratteristiche minime, ma idonei 
al consumo. 

In ogni caso, sono esclusi dalle tolleranze i fagio- 
lini affetti da « Colletricum (Gloeosporium) Lindemu- 
thianum ». 


B) Tolleranze di calibro (fagiolini filiformi): 

Per tutte le categorie: per ogni imballaggio il 10% 
in peso di prodotti non rispondenti al calibro definito. 
C) Cumulo delle tolleranze (fagiolini filiformi): 

L’insieme delle tolleranze di qualità e di calibro non 
può comunque superare: 

11 10% per la categoria « Extra »j 
al 15% per le categorie « I» e «IL ». 


Art. È. 
Imballaggio e presentazione 


A) Omogeneità : 


Il contenuto di ogni imballaggio deve essere omoge- 


reo; ciascun imballaggio deve contenere eselusivamen- 


te fagiolini della stessa origine, varietà e qualità. 
B) Condizionamento: 

Il condizionamento deve essere tale da assicurare al 
prodotto una sufficiente protezione. 

Le carte o gli altri materiali utilizzati devono esse- 
re nuovi e privi di sostanze nocive per l’alimentazione 
umana. Le eventuali diciture stampate devono figurare 
esclusivamente sulla parte esterna, in modo da non 
essere a contatto con il prodotto. Al condizionamento 
gli imballaggi non devono contenere corpi estranei. 


Art. 6. 
Indicazioni esterne 


All'esterno di ogni imballagio devono essere appo- 
ste, in caratteri leggibili e indelebili, le indicazioni se- 
quenti: 


A) Identificazione: 


Imballatore } nome ed indirizzo o simbolo d’identi- 
Speditore ficazione. 


B) Natura del prodotto: 

Indicazione del tipo (« fagiolini mangiatutto », « fa- 
giolini da tagliare », « fagiolini filiformi ») o della va- 
rietà, (per imballaggi chiusi). 

C) Origine del prodotto: 
Zona di produzione o denominazione nazionale, re- 
rionale 0 locale. 
D) Caratteristiche commerciali: 
Facoltativamente il calibro, indicato 
per i fagiolini « filiformi » con le diciture molto 
fini, fini, medi. 
E) Marchio ufficiale di controllo: 
Marchio nazionale di esportazione. 


Art. 7. 


Le trasgressioni alle norme del presente decreto so- 
no punite ai sengi del regio decreto-legge 20 dicembre 
1937. n. 2218, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864 
e dell’art. 3 della legge 12 luglio 1961, n, 603. 


Art. 8. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta 
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore 
iì 30 luglio 1962. 


Roma, lì 21 luglio 1962 
Il Ministro per il commercio con Vestero 


PRETI 
Il Ministro per Vagricoltura e per le foreste 
Rumor 
Il Ministro per Vindustria e per il commercio 
CoLomBgo 
Il Ministro per le finanze 
TRABUCCHI 
Il Ministro per i trasporti 
MATTARELLA 
(4055) 
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DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1902. C) Classificazione; 
Norme di qualità per l'esportazione dei piselli da sgramare.! I piselli sono classificati, secondo la qualità, nelle 
due categorie seguenti : 
IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO 
DI CONCERTO CON 
IL MINISTRO PER L'AGRICOLTURA F FORESTE 
IL MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO: 
IL MINISTRO PER LE FINANZE 
15 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


1) Categoria « I » 
I piselli di questa categoria devono esrere di buona 
qualità, 


I baccelli devono: 

presentare forma, sviluppo, e colorazione tipici del- 
la varietà; 

essere muniti del peduncolo: 

essere esenti da danni causati dalla grandine; 

essere freschi e turgidi: 

essere ben pieni e contenere almeno 5 semi: 

non presentare alcuna alterazione dovuta a riscal. 
damento. 


Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n, 2218, 
convertito in legge 2 maggio 1938. n. SG4, portante 
disposizioni sul Marchio nazionale obbligatorio per i 
prodotti ortofrutticoli destinati all'esportazione : 
Visto il regolamento n. 58 relativo alla graduale ar 

I semi devono essere: 

ben formati, 

teneri. 

succosi e sufficientemente consistenti. in modo che, 
premuti tra due dita. si schiaccino senza dividersi, 

non devono essere farinosi; 

devono aver raggiunto almeno la metà dello svi- 
luppo completo, senza tuttavia aver completato lo svi. 
luppo stesso: 
i presentare la colorazione tipica della varietà. 


tuazione di una organizzazione comune dei mercati nel 
settore degli ortofrutticoli in seno alla CE.E.. pub- 
blicato nella « Gazzetta Ufficiale delle Comunità Eu- 
ropee » n. 560 del 7 luglio 1962, 

Ritenuta la necessità di estendere le disposizioni del 
Marchio nazionale di cui al predetto regio decreto-legge 
20 dicembre 1987, n. 2218, alle spedizioni all’estero dei 
piselli da sgranare; 

Sulla proposta dell'Istituto nazionale per il com- 
mercio estero; 


2) Categoria « II 
J piselli possono avere un grado di maturazione supe- 
riore a quello previsto per i piselli della categoria « I ». 


Decreta: 


Art, 1. 
Ì 


11 Marchio nazionale di eni al regio decreto-legge 21) 
dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 ui 
1038, n. 864. si applica all'esportazione dei piselli da” 
sgranare delle varietà della specie « Pismm caît | 
vum L. ». destinati al consmmo allo stato fresco. eccet. 
tuati quelli destinati alla trasformazione. I 
Per tutte le spedizioni all'estero di tale prodotto è 

obbligatoria l'osservanza delle seguenti norme. 


I baccelli possono: 
presentare nun leggero difetto di colorazione. senza 
tuttavia aver perduta quella tipica della varietà: 
presentare lesioni molto leggere, superficiali, non 
evolutive e che non rischino di intaccare i semi, 
I barcelli meno freschi possono essere ammessi: si 
escludono però quelli avvizziti. 
I baccelli devono contenere almeno 3 semi. 


Art. 2. I semi posso essere : 
Caratteristiche qualitative di formazione meno perfetta ; 
leggermente Ineno colorati: 
4) Generanti: lesgermente più duri. 


Ta norma ha lo scopo di definire le caratteristiche] Sono esclusi i semi troppo maturi. 
che i piselli da sgranare devono presentare all'atto 


della spedizione, dopo condizionamento e imballaggio. Art. 3. 
B) Caratteristiche minime - Calibro 
1) I baccelli devono essere : Il calibro dei piselli non è eblligatorio. 
interi; 
sani (salvo restando le disposizioni particolari per Art. d 
elascuna categoria) ; Tolleranze 
puliti; 
privi di umidità esterna anormale; Per i prodotti non rispondenti alle norme sono am- 
privi di odore o sapore estranei. messe le seguenti tolleranze di qualità riferite al con- 
2) I semi devono essere: tenuto di ogni imballaggio: 
freschi, 1) Categoria « I»: il 10% in peso di prodotti non 
benformati; rispondenti alle caratteristiche della categoria, ma 
sean): cioè esenti da danni provocati da attacchi! conformi a quelle della categoria « II ». 
di insetti e da malattie; 2) Categoria « TI »: il 10% in peso di prodotti non 
sviluppati normalmente. rispondenti alle caratteristiche della categoria, ma ido- 
3) Lo stato del prodotto deve essere tale da consen-|nei al consumo. 
tire il trasporto e le operazioni connesse e da rispon- In ogni caso, tali tolleranze non si applicano al pro- 


dere alle esigenze commerciali del iuogo di destina-! dotto affetto da malattie evelutive, quali ascochyta 
zione. pisi, ascochyta pinodella, 
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Art. 
Imballaggio e presentazione 


5. 


A) Omogeneità : 

Il contenuto di ogni imballaggio deve essere omoge- 
neo: ciascun Imballaggio deve contenere esclusivamente 
prodotto della stessa origine, varietà e qualità. 

B) Condizionamento : 

Il condizionamento deve essere tale da assicurare al 
prodotto una sufficiente protezione. 

Le carte o gli altri materiali utilizzati all’interno 
dell'imballaggio devono essere nuovi e privi di sostanze 
nocive per l'alimentazione umana. Le eventuali dicita. 


Te stampate devono figurare esclusivamente sulla parte | 


esterna. in modo da non essere a contatto con il pro- 
dotto. Al condizionamento, gli imballaggi non devono 
contenere foglie, steli o altri corpi estranei. 


Art. 0. 
Indicazioni esterne 

AVU@'esterno di ogni imballaggio devono essere appo- 
ete, in caratteri leggibili ed indelebili, le indicazioni se- 
guenti: 
A) Identificazione: 

Imballatore } nome ed indirizzo o simbolo d'identi- 

Speditore ticazione. 
B) Natura del prodotto: 

« Piselli » (per imballaggi chiusi). 
Ci? Origine del prodotto: 

Zona di produzione o denominazione nazionale, re- 
gionale o locale. 
D) Caratteristiche commerciali : 

Categoria. 
EF) Marchio ufficiale di controllo: 

Marchio nazionale di esportazione. 


Art. 7 
Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono 
punite ar sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 


1937. n. 2218, convertito in legge 2 maggio 1938, n. S64 
e dell'art 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603. 


Art. 8. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gaszetta 
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore 
il 30 Inglio 1962. 


Roma, lì 21 luglio 1962 
Il Ministro per il commercio con Vestero 
PRETI 
Il Ministro per Vagricoltura e per le foreste 
Rumor 
I Ministro per l’industria e per il commercio 
CoLomBo 
Il Ministro per le finanze 
TRABUCCHI 
Il Ministro per i trasporti 


MATTARELLA 
(4056) 
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DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. 
Norme di qualità per l'esportazione degli spinaci. 


IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO 
DI CONCERTO CON 
{IL MINISTRO PER L'AGRICOLTURA E FORESTE 
IL MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO 
IL MINISTRO PER LE FINANZE 
D 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213, 
convertito in legge 2 maggio 1938, n. Si, portante 
disposizioni sul Marchio nazionale obbligatorio per i 
prodotti ortofrutticoli destinati all’esportazione; 

Visto il regolamento n. 58 relativo alla graduale 
attuazione di una organizzazione comune dei mercati 
nel settore degli ortofretticoli in seno alla C.E.E., 
pubblicato nella « Gazzetta Ufficiale delle Comunità 
Europee » n. 56 del 7 luglio 1962: 

Ritenuta la necessità di estendere le disposizioni del 
Marchio nazionale di cui al predetto regio decreto- 
lesse 20 dicembre 1937, n. 2213, alle spedizioni alle 
estero degli spinaci. 

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il com- 
mercio estero; 


Decreta: 
Art. 1 


Il Marchio nazionale di cui al regio decreto-legge 
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag- 
gio 1938, n. £64, si applica all’esportazione degli spi- 
naci delle varietà della specie « Spinacia oleracea », 
destinati al consumo alle stato fresco, ad esclusione 
degli spinaci destinati alla trasformazione. 

Per. tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto è 
obbligatoria l'osservanza delle seguenti norme. 


Art. 2. 
Caratteristiche qualitative 


A) Generalità: 

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche 
che gli spinaci in foglie o in cespi devono presentare 
all’atto della spedizione, dopo condizionamento e im- 
ballaggio. 

B) Caratteristiche minime: 
Gli spinaci devono essere: 

sani; 

di aspetto fresco; 

puliti, praticamente privi di terra e di residui visi. 
bili di fertilizzanti o di antiparassitari, 

privi di stelo fiorifero; 

privi di odore o sapore estranei; 

esenti da parassiti. 

Il prodotto lavato deve essere sufficientemente sgron- 
dato. 

Per gli spinaci in cespi, la parte comprendente la 
radice deve essere tagliata immediatamente al disotto 
della corona esterna di foglie. 
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Lo stato del prodotto deve essere tale da consentire 
il trasporto e le operazioni connesse e tale da rispondere 
alle esigenze commerciali del luogo di- destinazione. 


C) Classificazione : 


SGli spinaci sono classificati, secondo la qualità, nelle 
due categorie seguenti; 


1) Categoria «I» : 


La categoria comprende sia spinaci in foglie che 
spinaci in cespi. 
Le foglie devono essere: 
intere; 
di colore e aspetto normali, in relazione alla varietà 
e all’epoca della raccolta; 
esenti da danni causati dal gelo, da parassiti ani. 
mali, da malattie che ne pregiudichino l’aspetto o la 
commestibilità. 
Per gli spinaci in foglie, la lunghezza del picciolo 
non deve superare i 10 cm. 


2) Categoria « II»: 

La categoria comprende gli spinaci in foglie e in 
cespìi, di qualità mercantile, che non possono essere 
classificati nella categoria « I », ma che corrispondono 
alle caratteristiche minime di cui al punto 5) dello 
art. 2. 


Art. 3. 
Pezzatura 


Per gli spinaci non è obbligatoria la pezzatura. 


Art. 4. 


Tolleranza 


Per i prodotti non rispondenti alle norme sono am- 
messe tolleranze di qualità e pezzatura riferite al con- 
tenuto di ogni imballaggio. 

1) Categoria «I»: 10% in peso di prodotti non 
Tispondenti alle caratteristiche della categoria, ma con- 
formi a quelle della categoria « TI ». 

2) Categoria « II»: 10 % in peso di prodotti non 
rispondenti alle caratteristiche della categoria, ma 
idonei al consumo. 

Inoltre, ‘per quanto riguarda il prodotto in cespi, 
è ammessa una tolleranza pari al 10 % del peso per 
i cespi le cui radici misurino al massimo 1 cm. a 
partire dalla corona esterna delle foglie. 


Art. 5. 
Imballaggio e presentazione 


A) Omogeneità: 

Il contenuto di ogni imballaggio deve essere omo- 
geneo : ciascun imballaggio deve contenere unicamente 
prodotti della stessa qualità e varietà. 

> vietato mescolare nello stesso imballaggio spinaci 
in foglie e spinaci in cespi. 

B) Condizionamento: 


Il condizionamento deve essere tale da assicurare 
al prodotto una sufficiente protezione. Le carte e gli 
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altri materiali utilizzati devono essere nuovi e privi 
di sostanze nocive per l’alimentazione umana. Le even- 
tuali diciture stampate devono figurare esclusivamente 
nella parte esterna, in modo da non essere a contatto 
con il prodotto. 

AI condizionamento, il prodotto deve essere privo 
di qualsiasi corpo estraneo, ivi compresi gli steli fio- 
riferi isolati, foglie ingiallite ed erbacce. 


Art. 6. 
Indicazioni esterne 
All'esterno di ogni imballaggio devono essere ap- 


poste, in caratteri leggibili ed indelebili, le indica- 
zioni seguenti: 


A) Identificazione: 


nome ed indirizzo o simbolo d’identi. 
ficazione. 


Imballatore 

Speditore 
B) Natura del prodotto: 

« Spinaci in foglie » o « Spinaci in cespi » (per im- 
ballaggi chiusi). 
C) Origine del prodotto: 

Zona di produzione o denominazione nazionale, regio- 
nale o locale. 
D) Caratteristiche commerciali: 

Categoria. 
E) Marchio ufficiale di controllo: 

Marchio nazionale di esportazione, 


Art. 7. 


Lc trasgressioni alle norme del presente decreto sono 
punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 1937, 


n. 22123, convertito in legge 2 maggio 1938, n. S6t e del. 
l’art. 8 della legge 12 luglio 1961, n. 605. 


Art. 8. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Guazsetta 
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore 
ii 30 luglio 1962. 


Roma, lì 21 luglio 1962 


Il Ministro per il commercio con l’estero 
PreETI 
Il Ministro per Vagricoltura e per le foreste 
Rumor 
Il Ministro per Viudustria e per il commercio 
CoLomBo 
Il Ministro per le finanze 
TrabuccHI 
Il Ministro per i trasporti 
MATTARELLA 
(4057) 


Supplemento ordinario n. 


2 alla GAZZETT 


A UFFICIALE. n. 191 del 30 luglio 1962 
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DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. 
Norme di qualità per l'esportazione dei carciofi. 


IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO 
DI CONCERTO CON 
IL MINISTRO PER L'AGRICOLTURA E FORESTE 
IL MINISTRO PER L’INDUSTRIA E COMMERCIO 
IL MINISTRO PER LE FINANZE 
n 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n 
convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864, portante 


2213, | 


e la colorazione tipiche della varietà. Essi devono 
essere esenti da ogni difetto. Inoltre, i fasci vascolari 
della parte inferiore non devono presentare un inizio 
di lignificazione. 

- 2) Categoria «I»: 

I capolini di questa categoria devono essere di buona 


qualità. Essi devono presentare forma normale e tipica 


della varietà ed in relazione a questo, le brattee cen- 
trali devono essere ben serrate. Inoltre, i fasci vascolari 
della parte inferiore non devono presentare un inizio 
di lignificazione, 

Essi possono presentare unicamente i difetti se- 


disposizioni sul Marchio nazionale obbligatorio per i guenti: 


prodotti ortofrutticoli destinati all’esportazione ; 

Visto il regolamento n. 58 relativo alla graduale 
attuazione di una organizzazione comune dei mercati 
nel settore degli ortofrutticoli in seno alla C.E.E., 
pubblicato nella « Gazzetta Ufficiale delle Comunità 
Furopee » n. 56 del 7 luglio 1962; 

Ritenuta la necessità di estendere le disposizioni del 
Marchio nazionale di cui al predetto regio decreto- 
lesse 20 dicembre 1937, n. 2218, alle spedizioni allo 
estero dei carciofi; 

Sulla proposta dell’Istituto per il commercio estero; 


Decreta: 
Art. 1. 


Il Marchio nazionale di cui al regio decreto-legge 
20 dicembre 1937, n. 2218, convertito in legwe 2 mag- 
gio 1938, n. 864, si applica all’esportazione dei carciofi 
della specie « Cynara Scolymus L. » destinati al con- 
sumo allo stato fresco, ad esclusione dei carciofi desti- 
nati alla trasforinazione. 

Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto è 
ubbligatoria l'osservanza delle seguenti norme: 


Art. 2. 
Caratteristiche qualitative 


A) Generalità: 

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche 
che i carciofi devono presentare all’atto della spedi- 
zione, dopo condizionamento e imballaggio. 


5) Caratteristiche minime: 


I capolini devono essere: 

di aspetto fresco, in particolare senza alcun segno 
di avvizzimento; 

interi; 

sani, în particolare esenti da alterazioni che ne 
pregiudichino la conservazione e la commestibilità; 

puliti, in particolare esenti da impurità e da ogni 
residuo di antiparassitari; 

privi di odore o sapore estranei. 


C) Classificazione : 
I capolini sono classificati secondo la quali nelle 
tre categorie seguenti: 
1) Categoria «Extra»: 
I capolini di questa categoria devono essere di qua- 
lità superiore. Essi devono presentare tutte le carat- 
teristiche (soprattutto le brattee centrali ben serrate) 


lievi alterazioni dovute al gelo (screpolature); 
lievissime lesioni. 


3) Categoria « II »: 
Questa categoria comprende capolini di qualità « mer- 


-|cantile » e possono essere lievemente aperti. 


Inoltre, possono presentare i seguenti difetti: 
lieve deformità; 
alterazioni dovute al gelo; 
lievi lesioni; 
lievi macchie sulle brattee esterne; 
inizio di lignificazione dei vasi dalla parte infe- 
riore. 
Art. 3. 
Calibrazione 


I capolini sono soggètti ad una calibrazione deter- 
minata dal diametro della sezione massima normale 
all’asse del capolino. È 

La seguente scala di calibrazione è obbligatoria per 
i capolini delle categorie «extra» e «I», facoltativa 
per quelli della categoria « II ». 

Diametro da 13 cm. ed oltre; 

Diametro da 11 cm, inclusi a 13 cm. 
Diametro da 9 em. inclusi a 11 cm. 
Diametro da 7,5 cm. inclusi a 9 cm. 
Diametro da 6 cm. inclusi a 7,5 cm. 


esclusi; 
esclusi; 
esclusi; 
esclusi. 


I carciofi della categoria « II » che non rispondono 


a tale scala di calibrazione derono essere obbligatoria- 


mente calibrati come segue: 
Diametro da 13 cm. ed oltre; 
Diametro da 9 cm, inclusi a 13 cm. esclusi; 
Diametro da 6 cm. inclusi a 9 cm. esclusi. 
Il diametro da 3,5 cm. inclusi a 6 cm. esclusi è 
ammesso per i carciofi della varietà « Poivrade » 0 
« Bouquet ». 


Art. 4. 
Tolleranze 

Per i carciofi non rispondenti alle norme sono am- 
messe tolleranze di calibro e di qualità. 
A) Tolleranze di qualità: 

1) Categoria « Extra »: 5 % In numero di capolini 
non rispondenti alle caratteristiche della categoria, 
ma conformi a quelle della categoria «I». 

2) Categoria «I»: 10% in numero di capolini» non 
rispondenti alle caratteristiche della categoria, ma 
conformi a quelle della categoria « II ». 
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3) Categoria « IT »: 10 % in numero di capolini non |20) Caratteristiche commerciali; 


rispondenti alle caratteristiche della categoria, ma ido- 
mei al consumo. 


B) Tolleranze di calibro: 


Per ogni imballaggio è tollerato il 10 % al massimo 
in numero di capolini non rispondenti alle norme di 
calibrazione. Tuttavia, essi devono essere classificati 
nella categoria di calibrazione immediatamente infe- 
Iiore o superiore, con un diametro minimo di 5 cm. 
per 1 capolini classificati nella categoria di calibrazione 
minima (6 x 7,5 cm.). Per 1 carciofi della vametà 
« Poivrade » 0 « Bouquet » non è ammessa alcuna tol. 
Jeranza di calibro. 


C) Cumulo delle tolleranze: 


In nessun caso, l'insieme delle tolleranze di qualità 
e di calibro non può comunque superare: 
il 10 % per la categoria « Extra »; 
al 15 % per le categorie «I» e «II». 


Art. 5. 
Imballaggio e presentazione 


A) Omogeneità:: 


Ogni imballaggio deve contenere capolini della stessa 
varietà, qualità e calibrazione. 
8) Condizionamento: 

Il condizionamento deve essere normale in rapporto 
a un determinato calibro ed 1impacco, cioè tale da 
occupare completamente la capacità dell’imballaggio 
senza stipature eccessive, 

Gli steli non devono essere lunghi più di 10 cm. e 
devono presentare un taglio netto. 

Se l'imballaggio è di legno, il prodotto deve essere 
separato dal fondo, dalle fiancate ed eventualmente dal 
coperchio mediante carta o altro mezzo di protezione 
adatio, Le carte o gli altri materiali utilizzati all’in- 
terno dell'imballaggio devono essere nuovi e privi di 
sostanze nocive per l’alimentazione umana. Le eventuali 
diciture stampate devono figurare esclusivamente sulla 
parte esterna in modo da non essere a contatto col 
precotto. 


Art. 6. 
Indicazioni esterne 

All'esterno di ogni imballaggio devono essere apposte, 
in caratteri leggibili e indelebili, le indicazioni se- 
guenti: 
A; Identificazione: 

Imballatore 

Speditore 


nome ed indirizzo o simbolo d'identi. 

ficazione. 
B»: Natura del prodotto: 

« Carciofi » per imballaggi chiusi; 

denominazione della vametà per la categoria « ex- 
tra»; 

la denominazione « Poivrade » 0 « Bouquet » per i 

carciofi di diametro da 3,5 cm. inclusi a 6 cm. esclusi. 
C) Origine del prodotto: 


Zona di produzione 0 denominazione nazionale, regio- 
nale 0 locale. 


categoria ; 

numero di frutti o peso netto; 

calibro indicato mediante i diametri minimi e mas- 
simi dei capolini, 
E) Marchio ufficiale di controllo: 

Marchio nazionale di esportazione. 


Art. 7. 

Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono 
punite ai sensi del regio decreto-legge 50 dicembre 1937, 
n. 2215, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 8641 e 
dell’art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603. 


Art. 8. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta 
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore 
il 80 luglio 1962. 


Roma, lì 24 luglio 1962 
II Ministro per il commercio con Vestero 
Preti 
Il Ministro per lagricoltura e per le foreste 
liumor 
Il Ministro per l'industria e per il commercio 
CoLomso 
11 Ministro per le finanze 
TRABUCCAI 
Il Ministro per i trasporti 


MATTARELLA 
(4058) 


DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. 
Norme di qualità per l’esportazione delle ciliege, 


IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO 
DI CONCERTO CON 
IL MINISTRO PER L'AGRICOLTURA E FORESTE 
IL MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO 
IL MINISTRO DER LE FINANZE 
E 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1987, n. 2213, 
convertito in legge 2 maggio 193S, n. 864, portante 
disposizioni sul Marchio nazionale obbligatorio per i 
prodotti ortoffutticoli destinati all'esportazione; 

Visto il regolamento n. 58 relativo alla graduale at- 
tuazione di una organizzazione comune dei mercati nel 
settore degli ortofrutticoli in seno alla C.E.E., pub- 
blicato nella « Gazzetta Ufficiale delle Comunità Luro- 
pee » n. 56 del 7 luglio 1962; 

Ritenuta la necessità di estendere le disposizioni del 
Marchio nazionale di cui al predetto regio decreto-legva 
20 dicembre 1937, n. 2215, alle spedizioni all’estero 
delle ciliege, 

Sulla proposta dell'Istituto nazionale per il com- 
mercio estero; 
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Decreta: Art ® 
Art. 1. Tolleranze 


Il marchio nazionale di cur al regio decreto-legge 
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag- 
gio 1938, n. S64, si applica alla esportazione delle ci. 
liege delle specie « Prunus avium L. » e « Prunus ce- 
‘asas L. », destinate al consumo allo stato fresco, ad 
esclusione delle ciliege destinate alla trasformazione. 

Per tutte le spedizioni all'estero di tale prodotto è 
obbligatoria l'osservanza delle seguenti norme. 
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Art. 
Caratteristiche qualitative 


A) Generalità: 

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche | 
che le ciliege devono presentare all'atto della spedi- 
zione, dopo condizionamento e imballaggio. 


B) Caratteristiche minime: 


1) I frutti devono essere: 

freschi; 

sani; 

sodi (in relazione alla varietà): 

puliti, in particolare senza residui di antiparas- 
sitari: 

privi di umidità esterna anormale; 

privi di odore e sapore estranei, 

esenti da ogui affezione parassitaria, 

provvisti di peduncolo; 

esenti da ogni difetto, e in particolare da tracce 
di gelo, bruciature, lesioni ammaccature. 

2) I frutti devono aver raggiunto uno sviluppo suffi- | 
ciente. Il grado di maturazione del prodotto deve es- 
sere tale da consentire il trasporto e le operazioni con- 
nesse, da permetterne la buona conservazione fino al 
Inogo di destinazione e tale da rispondere alle esigenze 


; . st 
commerciali del luogo di destinazione. 


C) Classificazione: 

1) Categoria « Ertra » 

I frutti di questa categoria devono essere di qualità 
superiore. Essi devono presentare la forma lo sviluppo 
e la colorazione tipici delle varietà, ed essere esenti 
da ogni difetto. 


2 Categoria « I» 

I frutti di questa categoria devono essere di buona 
qualità, e presentare le caratteristiche tipiche della 
varmetà. Tuttativa, possono presentare una leggera de- 
formazione ed una colorazione meno tipica rispetto alla | 
varietà. 


Art. 3. 
Calibrazione 


La calibrazione è determinata dal diametro della 
sezione massima normale all'asse del frutto, 

Il calibro minimo ammesso per la categoria « Extra » 
è di 20 mm. 


Il calibro minimo ammesso per la categoria «I» 
è di: 
15 mm. per i frutti delle varietà precoci; 
17 min. peri frutti delle altre varietà. 


ineo: 


Per i prodotti non rispondenti alle norme, sono am- 
messe tolleranze di qualità e di calibro riferite al con- 
tenuto di ogni imballaggio. 

A) Tolleranze di qualità: 

L Categoria « Extra »: il 5% in peso di frutti non 
rispondenti alle caratteristiche della categoria, con ua 
massimo del 2% di frutti spaccati o bacati, ma con- 
formi a quelli della categoria inferiore (categoria « I »). 
Sono tuttavia eselusi dalla tolleranza frutti passati di 
maturità o inadatti al consumo. 

2) Categoria « I»: il 10% in peso di frutti non ri- 
spondenti alle caratteristiche minime, con un messimo 
del 4% di frutti spaccati o bacati, ma idonei al con- 
sumo. 1 frutti passati di maturità sono tuttavia esclusi 
dalla tolleranza. 

B) Tolleranze di calibro: 
Ver tutte le categorie il 10% in peso di frutti per 


imballaggio non rispondenti al calibro previsto, ma con 
un diametro comunque non inferiore a: 


17 mm. per la categoria « Extra »; 

15 mm. e, per le varietà precoci, 15 mm. per la ca- 
tegoria « I». 
Ci Cumulo delle tolleranze : 


L'insieme delle tolleranze di qualità e di calibro nen 
può comunque superare: 

il 10% per la categoria 

il 159, per la categoria 


« Extra »; 
«Ip. 


Art. 5. 
Imballaggio e presentazione 


ji Omogeneità: 


II contenuto di ogni imballaggio deve essere omoge- 
ciascun imballaggio deve contenere ciliege della 
stessa varietà, qualità e calibro e, per la categoria 
« Extra », di maturazione e colorazione uniformi. 

B: Condizionamento : 

Il condizionamento deve essere tale da assicurare al 
prodoito una sufficiente protezione. I frutti devono 
essere separati dal fondo, dalle fiancate ed eventual. 
mente dal coperchio mediante materiale di protezione 


adatto. 


Le carte o gli altri materiali utilizzati all’interno 
dell'imballaggio devono essere nuovi e privi di sostanze 


‘nocive per l'alimentazione umana. Le eventuali diciture 


stampate devono figurare esclusivamente sulla parte 
i esterna, in modo da non essere a contatto col prodotto. 

AI condizionamento, gli imballaggi non devono cun. 
tenere foglie, brindilli e altri corpi estranei. 


Art. 6. 
Indicazioni esterne 

All'esterno di ogni imballaggio devono essere ap- 
poste, in caratteri leggibili e indelebili, le indicazioni 
seguenti: 
A) Identificazione: 

Imballatore {| nome ed Indirizzo 0 simbolo d'identi. 

Speditore ficazione, 
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B) Natura del prodotto: 

« ciliege » per imballaggi chiusi; 

denominazione della varietà per la categoria « extra » 
{facoltativo). 
€) Origine del prodotto: 

Zona di produzione o denominazione nazionale, re- 
gionale e locale. 
D) Caratteristiche commerciali: 

Categoria. 
E) Marchio ufficiale di controllo: 

Marchio nazionale di esportazione, 


Art. 7. 


Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono 
punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 1937 
n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864, e 
dell'art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603. 


Art. 8. 


I presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta 
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore 
il 30 luglio 1962. 


Roma, lì 21 luglio 1962 


Il Ministro per il commercio con Vestero 
PRETI 
Il Ministro per VYVagricoltura e per le foreste 
RcmoRr 
Il Ministro per Vindustria e per il commercio 
CoLompo 
Il Ministro per le finanze 
TRABUCCHI 
JI Ministro per i trasporti 
MATTARELLA 
(4059) 


DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. 
Norme di qualità per Vesportazione delle fragole. 


IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO 
DI CONCERTO CON 
IL MINISTRO PER L'AGRICOLTURA E FORESTE 
1L MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO 
IL MINISTRO PER LE FINANZE 
Da] 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213, 
converito in legge 2 maggio 1938, n. 864, portante di- 
sposizioni sul Marchio nazionale obbligatorio per i 
prodotti ortofrutticoli destinati all’esportazione; 

Visto il Regolamento n. 58 relativo alla graduale 
attuazione di una organizzazione comune dei mercati 
nel settore degli ortofrutticoli in seno alla C.E.E., 
pubblicato nella Gaezetta Ufficiale delle Comunità 
Europee n. 56 del 7 luglio 1962; 


iii li c/@"»uerrPtctgt—t.ioffé@@g9go@9gq ci ili uit iii ara 


alla GAZZETTA UFFICIALE n. iDi del 30 luglio 1962 


Ritenuta la necessità di estendere le disposizioni del 
Marchio nazionale di cui al predetto regio decreto-le&ge 
20 dicembre 1937, n. 2218, alle spedizioni all’estero 
delle fragole; 

Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il commer- 
cio estero; 


Decreta : 
Art. 1 


Il Marchio nazionale di cui al regio decreto-legge 
20 dicembre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 mag- 
gio 1938, n. SGI, si applica all'esportazione delle fra- 
gole delle varietà derivate da « Fragaria », destinate 
al consumo allo stato fresco, ad esclusione di quelle 
destinate alla trasformazione. 

Per tutte le spedizioni all'estero di tale prodotto è 
obbligatoria Posservanza delle seguenti norme: 


DI 


-. 


Art. 
Caratteristiche qualitative 


A) Generalità: 

La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche 
che le fragole devono presentare all’atto della spedi. 
zione, dopo condizionamento e imballaggio. 

La norma concerne soltanto la specie, riservando 
eventualmente all’iniziativa di ogni Paese interessato 
la designazione delle varictà. 


B) Caratteristiche minime: 
1) I frutti devono essere: 
imteri, senza ammaccature; 
provvisti del calice e di un breve penducolo verde 
e non disseccato (ad eccezione delle fragole di bosco); 
sanì; 
esenti d’attacchi di insetti o da trarce di malattie; 
puliti, in particolare esenti da ogni impurità 0 
residno visibile di antiparassitari : 
freschi, non lavati; 
privi di umidità esterna anormale; 
privi di odore o sapore estranei. 

2) I frutti devono essere stati raccolti a mano e con 
cura, ed aver raggiunto uno sviluppo completo e 
normale. 

Il grado di maturazione del prodotto deve essere tale 
da consentire il trasporto e le operazioni connesse e 
tale da rispondere alle esigenze commerciali del luogo 
di destinazione. 


C) Classificazione: 


1) Categoria « Estra »: 
I frutti di questa categoria devono essere di qualità 
superiore; 
devono presentare la colorazione e forma tipica 
della varietà ed essere particolarmente uniformi e rego- 
lari per quanto concerne il grado di maturazione, la 
colorazione e le dimensioni (1); 
devono avere aspetto brillante, tenuto conto della 
varietà; 
devono essere privi di terra. 


(1) Tali esigenze di uniformità per la categoria «Extra » 
possono essere lievemente attenuate, quando si tratta di Îra- 
gole di bosco. 
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2) Categoria «I»: 
I frutti di Questa categoria devono essere di buona 
qualità: 
possono essere meno omogenei per quanto concerne 
le dimensioni, la forma e l'aspetto; 
per quanto riguarda la colorazione, possono pre- 
sentare una piccola punta conica bianca; 
devono essere praticamente esenti da terra. 


Art 3. 
Calibrazione 


La calibrazione è effettuata sul diametro massimo 
della sezione normale all’asse del frutto, Le fragole 
devono avere il seguente calibro minimo: 

varietà a frutto grosso : categoria « Extra » 30 mm., 
categoria « I» 25 mm.; 

varmetà a frutto piccolo: 
20 mm., categoria « I» 15 mm.; 

fragole di bosco: —. 

Tuttavia, per i prodotti della categoria «I», com- 
mercializzati dall'inizio della campagna fino al 5 giu- 
gno, il calibro minimo per le varietà a frutto grosso 
è ridotto a 1S mm. 

Una lista delle varietà a frutto grosso ed a frutto 
piccolo è riportata nell'allegato I alla presente norma. 


categoria « Extra » 


Art. 4. 
Tolleranze 


Per le fragole non rispondenti alle norme, sono am- 
messe tolleranze di qualità e di calibro riferite al con- 
tenuto di ogni imballaggio. 


A) Tolleranze di qualità: 

1) Categoria « Extra»: 5% in numero o peso di 
fragole non rispondenti alle caratteristiche della cate- 
goma, ma conformi a quelle della categoria « I ». 

2) Categoria « I»: 10 % in numero o peso di fragole 
non rispondenti alle caratteristiche della categoria, ad 
eccezione dei frutti visibilmente avariati o notevolmente 
danneggiati. 

In nessun caso, per entrambi le categorie, le tolle- 
ranze sopra previste devono superare il 2% per i frutti 
guasti. 

B) Tolleranze di calibro: 

Per le due categorie: 10 % in numero o peso di fra- 
gole, per ogni imballaggio non rispondente alla cali. 
brazione minima stabilita per la categoria ed il gruppo 
di varietà. 


C) Cumulo delle tolleranze: 
L'insieme delle tolleranze di qualità e di calibro non 
può comunque superare: 
11 10% per la categoria « Extra »; 
il 15% per la categoria «I». 


Art. 5. 
Imballaggio e presentazione 


A) Omogenceità : 

Il contenuto di ogni imballaggio deve essere omoge- 
neo: ciascun imballaggio deve contenere esclusivamente 
fragole ‘della stessa origine, varmetà e qualità. Ogni 
frode di presentazione è severamente vietata. 
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B) Condizionamento: 

Il condizionamento deve essere tale da assicurare al 
prodotto una sufficiente protezione. 

Gli imballaggi unitari, le carte o gli altri materiali 
utilizzati all’interno dell’imballaggio devono essere 
nuovi e privi di sostanze nocive per l’alimentazione 
umana. Le eventuali diciture stampate devono figurare 
esclusivamente sulla parte esterna, in modo da non 
essere a contatto col prodotto. Al condizionamento, gli 
imballaggi non devono contenere corpi estranei. 

Le fragole della categoria « Extra » devono essere 
confezionate con cura particolare. 


Art. 6. 
Indicazioni esterne 


All'esterno di ogni imballaggio devono essere apposte 
in caratteri leggibili e indelebili, le indicazioni segnenti 
(che possono essere eventualmente menzionate su una 
etichetta all’interno): 


A) Identificazine: 


Imballatore 
Speditore 


nome ed indirizzo o simbolo d’identi- 
ficazione. 

B) Natura del prodotto: 
« Fragole » (per imballaggi chiusi). 

C) Origine del prodotto; 


Zona di produzione o denominazione nazionale, re- 
gionale o locale. 


D) Caratteristiche commerciali: 
categoria; 
calibro; 
varietà. 

E) Marchio ufficiale di controllo: 
Marchio nazionale di esportazione. 


Art. 7. 


Le trasgressioni alle norme del presente decreto 
sono punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicem- 
bre 1937, n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, 
n. SGt e-dell’art. 3 della legge 12 luglio 1901, n. 603. 


Art. 8. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta 
Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore 
il 80 luglio 1902. 


Roma, lì 21 luglio 1962 
Il Ministro per il commercio con Vestero 
PRDTI 
11 Ministro per Vagricoltura e per le foreste 
RuMOoR 
Il Ministro per Vindustria e per il commercio 
CoLoMBo 
Il Ministro per le finanze 
TRABUCCHI 
Il Ministro per i trasporti 
MATTARELLA 
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ALLEGATO N. 1 


ELENCO DELLE VARIETA' 


a) Frutti grossi: 
Asieta, 
Auchineruise Climax 
AUZUSS 
Cambridge Gewinner 
Cambridge Viguer 
Direkior L’aul Wallbaum 
Gauntlet 
Georg Setiwedei 
Gorella 
Hansa 
Libama 
Macherauchs Spiternte 
Madame Lefever 
Madame Moutot 

kami) 
Merton Princess 
Mieze Schindier 
Oberscllesien 
Piliniiz 
Rovena 
Red Gaunlet 
Room Van Viaanderen 
Royal Sovereign 
Senga Sengana 


(=> Hane 


è) Frutti piccoli: 
Ada Herzberg 
Cambridge Favourite 
Deutsch Evern 
Fertilite 
Gave's Royal 
General de Gaulle 
Hamburg 
Jucunda 
Ladette 
Macherauchs Dauerernte 
Macherauchs (= Fruhernte) 
Marie-France 
Nobile (= Brusca) 
Per:a 
Resina 
Reine des Precoces 
Robinson 
Royale du Vaucluse 
Sannier 
Sans Rivale 
Senga 146 
Senga Precosa 
Spate aus Leopoldshall 
Surprise des Halles 


Sieger Surprise du Vaucluse 
Sieletz Tardive de Leopold 
Souvenir de Charles Machi- Voltaire 

TOUXK Ydun 


Triomphe de Tihange 
{= Merveilleuse de Tihan- 
ge) 

Viile de Paris 


(4060) 


DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. 
Norme di qualità per l'esportazione degli agrumi. 


IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO 
DI CONCERTO CON 
IT, MINISTRO PER L'AGRICOLTURA E FORESTE 
IL MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO 
IL MINISTRO PER LE FINANZE 
E 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI 


Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937 n. 2213, 
convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864, portante di. 
sposizioni sul marchio nazionale obbligatorio per i pro- 
dotti ortofrutticoli destinati all'esportazione, 

Visto il decreto ministeriale 21 novembre 1937, pub- 
blicato nella Gassetta Ufficiale n. 291 del 17 dicembre 
1937. contenente norme speciali tecniche sull’esporta- 
zone degli agrumi; 

Visto il regolamento n. 64 relativo alla graduale at- 
tuazione di una organizzazione comune dei mercati nel 
seitore degli ortofrutticoli in seno alla C.E.E., pubbli. 
cato nelia « Gazzetta Ufficiale » delle Comunità Euro- 
peo n. 63 del 20 luglio 1962; 

Rifenuta la necessità di apportare modifiche al pre- 
detto decreto ministeriale: 

sulla proposta dell'Istituto nazionale per 1 com- 
mercio estero; 

Decreta: 
Art. 1 


fl marchio nazionale di cui al regio decreto-legge 
20 dicembre 1957, n. 2213, convertito in legge 2 mag- 
gio 1958, n. SGL. si applica all'esportazione dei seguenti 
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frutti classificati sotto la denominazione « agrumi », 
destinati al consumo allo stato fresco, ad esclusione dei 
frutti destinati alla trasformazione : 

limoni: frutti coltivati della specie « Citrus limo- 
nia » (Osbeck); 

mandarini, tangerini, varietà clementina, Satsuma 
e Wilking: frutti coltivati della specie « Citrus reticu- 
lata » (Blanco) o dei suoi ibridi; 

arance : frutti coltivati della specie « Citrus sinen- 
sis » (Osbeck). 

Per tutte le spedizioni all’estero di tale prodotto è 

obbligatoria l'osservanza delle seguenti norme. 


Art. 2. 
Caratteristiche qualitative. 


A) Generalità : 


La norma ha lo scopo di definire le caratteristiche che 
gli agrumi sopra menzionati devono presentare all'atto 
della spedizione, dopo condizionamento e imballaggio. 

La norma concerne soltanto la specie, riservando 
eventualmente all’iniziativa di ogni paese interessato 
la designazione delle singole varietà. 


B) Caratteristiche minime: 

1) Fatte salve le norme fitosanitarie nazionali e inter- 
nazionali concernenti l’impiego di prodotti antiparassi. 
tari, i frutti devono essere: 

interi; 

sani (salve restando le disposizioni particolari am- 
messe per ciascuna categoria), e soprattutto esenti da 
danni o alterazioni dovute al gelo; 

puliti (in particolare senza residui visibili di pro- 
dotti antiparassitari) : 

privi di odore o sapore estranei: 

privi di umidità esterna anormale. 

2) I prodotti devono essere in condizioni tali da con- 
sentire il trasporto e le operazioni connesse e da rispon- 
dere alle esigenze commerciali del luogo di destinazione. 

I frutti potranno essere sottoposti allo « sverdi. 
mento ». Questo procedimento è permesso solo a condi. 
zione che gli altri caratteri organolettici naturali non 
vengano modificati e dovrà effettuarsi sotto controllo 
delle autorità competenti dei vari paesi. 

I frutti « deverdizzati » dovranno presentare la colo- 
razione tipica sulla totalità della superficie, fatta ecce- 
zione per i limoni, che dovranno presentare il pigmento 
giallo per almeno 4/5 della superficie. 

A richiesta dell’importatore, sui documenti di tra. 
sporto a lui destinati e concernenti i frutti « deverdiz- 
zati », verrà fatta menzione di tale procedimento. 

8) I frutti devono presentare le caratteristiche tipi. 
che della varietà, devono essere adatti alla commercia. 
lizzazione, esenti da colorazione anormale in rapporto 
alla varietà, nonchè da inizio di essiccamento e da am- 
maccature od estese lesioni cicatrizzate. 


C) Disposizioni particolari : 
Le caratteristiche particolari per ogni singola specie 
sono le seguenti: 
LIiMoNI 
Colorazione : 


I limoni devono presentare la colorazione tipica della 
varietà, tenuto conto del periodo di raccolta e della 
zone di produzione. 
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Tuttavia, se i frutti non presentano, per caratteri. Limoni (1) 
stiche naturali, una colorazione gialla su almeno 4/5 Scalo del diametri 
della superficie, la loro esportazione sarà subordinata Calibse IRIADRE 
ad accordo preventivo con l’importatore interessato. 1 7.80 
MANDARINI  TANGERINI  CLEMENTIN® — SATSUMA H 9 70-75 
WILKING 3 63-70 
Colorazione : 4 69-63 
I frutti devono presentare la colorazione tipica su 5 55-60 
aImeno 2/3 della superlicie. 6 50-55 
ARANCE 7 45-50 
Coardz ione, | Mandavini (1) Clementine (1) Satsuma  Wilking 
Le arance devono presentare la colorazione tipica DI, 
della varietà, tenuto conto dei periodi di raccolta e Calibro Bino dioi lapastri 
delle zone di produzione. 5 = 
D) Classificazione . Ù 74-77 
1) Categoria « Ertra » 1 66-71 
I frutti di questa. categoria devono essere di qualità 2 61-68 
superiore, esenti da qualsiasi difetto inerente all'aspetto 3 57.61 
esterno o alle caratteristiche organolettiche. Essi de- 4 3-57 
vono presentare la colorazione tipica della varietà, 9 49-53 
tenuto conto del periodo di raccolta e delle zone di pro- 6 45-19 
duzione. ù 434 
2) Categoria « I » 8 4-8 
I frutti di questa categoria devono essere di buona i. “n 


qualità. Essi devono presentare le caratteristiche tipi- 
che della varietà, tenuto conto del periodo di raccolta 
e delle zone di produzione. 
3) Categoria « IL » 
Questa categoria comprende i frutti di qualità « mer- 
cantile » che non possono essere ciassificati nelle cate- 
gorie superiori ma che corrispondono alle caratteri. 


Art. 4. 
Tolleranze 
Per i prodotti non rispondenti alle norme, sono am- 


messe tolleranze di qualità e di calibro riferite al con- 
tenuto di ogni imballaggio, vagone o compartimento di 


suche minime sopra definite. | vagone. 
Art 3. | A) Tolleranze di qualità: 
Calibrazione i | Categoria « Ertra »: 5% in numero di frutti con 
La calibrazione è determinata dal diametro della se- | requisiti qualitativi inferiori alle caratteristiche della 
zione massima normale all'asse del frutto categoria, che tutiavia presentino soltanto i seguenti 
a Sono esclusi i frutti per i quali i diametri siano | difetti : 
inferiori ai seguenti minimi: a) sino a concorrenza del 5 %: 
Limoni 45 mm. 


una o più lesioni lievi cicatrizzate, la cui lun. 


Arance a ghezza massima non superi il 10 % del diametro indi- 
Mandarini 45 mm. cato nella rispettiva categoria di calibrazione; 
Satsuma e Wilking 4n mm. I i 
A % mm db) sino a concorrenza del 2 % : 
b) Le categorie di calibrazione sono ie seguenti: | deformità in rapporto alla varietà; 
Arance (11 buccia eccessivamente rugosa; 
hi Scalo dei diameter buccia eccessivamente grossa; 
Cao sila macchie verdi o verdastre; 
i 93 una o più lesioni cicatrizzate, profonde ma non 
à 83-41 estese. 
. n una o più lesioni superficiali dovute alla gran- 
= 3 . Ò 
5 7681 dine; Seal : . 
6 no} alterazioni della buccia dovute a malattie o ad 
7 TO-73 attacchi parassitari; 
o 
. i leggermente sporchi. 
DI 
0 PO In nessun caso il cumulo delle due serie di tolleranze 
1l 61-61 vpi va pa i X 
n n dovrà superare il 5 %. 
13 53-35? 
1\ Per i diametri delle varie categoria di calibrazione, ! {1} Per 1 diametri delle varia categorie di calibrazione, 
seno ammesse le seguenti differenze (SARA ammesse le seguenti differenze: 
® mm. in eccesso e in difetto, per ! diametri inferiori ai 2 mm. in eccesso e În difetto, per i diametri inferiori a 
735 mm., (75 mm.: 
3 mm. În eccesso e În difetto, per quellt superiori a' 3 mm. fn eccesso e in difetto, per quelli superiori a 
75 mm.; j75 mm; 
4 mm. per quelli superiori a 90 nun. | 4 imm. per quelli superfori a 9 ma. 
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Indipendentemente dalle tolleranze sumdicate, la 
percentuale dei frutti che presentino come unico diletto 
la mancanza del calice potrà ammontare al 5 © all'atto 
della spedizione. 


2) Categoria «I»: 10 % in numero di frutti con 
‘requisiti qualitativi inferiori alle caratteristiche della 
categoria, che tuttavia presentino soltanto i seguenti 
difetti: 

a) sino a concorrenza del 10 %.: 

una 0 più lesioni lievi cicatrizzate, la cui lun 
ghezza massima non superi il 20 % del diametro indi. | 
cato nella rispettiva categoria di calibrazione e la cui, 
‘superficie non superi il 2 % della, superficie totale del 
‘frutto, 
è) sino a concorrenza del 5 % : 

deformità in rapporto alle varietà; 

buccia eccessivamente rugosa; 

buccia eccessivamente grossa; 

macchie verdi o verdastre; 
una o più lesioni cicatrizzate, profonde ma non 
‘estese; 

una o più lesioni superficiali dovute alla gran. 
dine; 

alterazioni della buccia dovute a malattia o ad 
attacchi parassitari; 

leggermente sporchi. 

c) sino a concorrenza del 2 % : 

buccia gonfia, distaccata dagli spicchi e defor- 
mata; 

buccia marmorizzata per ultra maturazione; 

frutti molli, avvizziti; 

una o più lesioni profonde dovute alla grandine; 

lesioni superficiali, non cicatrizzate, della buccia. 

In nessun caso il cumulo delle tre serie di tolleranze 
dovrà superare il 19 %. 

Indipendentemente dalle tolleranze suindicate, la 
percentuale di frutti che presentino come unico difetto 
‘Ja mancanza del calice potrà ammontare al 25 9. Tut- 
tavia, a partire dal 10 %, l’esportatore dovrà ottenere 
il consenso dell’importatore interessato. 


o) Categoria « II »: 15 % in numero di frutti con 
requisiti qualitativi inferiori alle caratteristiche della 
categoria, che tuttavia presentino soltanto i seguenti 
difettì 

a) sino a concorrenza del 15 % : 


una o più lesioni lievi cicatrizzate, la cui lun- 
ghezza massima non superi il 20 % del diametro indi- 
cato nella rispettiva categoria di calibrazione e la cui 
penale non superi il 5 % della superficie totale del 
rutto. 


d) sino a concorrenza del 10 % : 

deformità in rapporto alla varietà; 

buccia eccessivamente rugosa; 

buccia eccessivamente grossa; 

macchie verdi o verdastre; 

una o più lesioni cicatrizzate, profonde ma non 
estese ; 

; una o più lesioni superficiali dovute alla gran- 

dine; 

alterazioni della buccia dovute a malattia o ad; 
attacchi parassitari; 

leggermente sporchi, 
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c) sino a concorrenza del 3 9} : 
buccia gonfia, distaccata dagli spicchi e defor- 
mata; 
buccia marmorizzata per ultra maturazione; 
frutti molli, avvizziti; 
una o più lesioni profonde dovute alla grandine; 
lesioni superficiali, non cicatrizzate, della buccia, 


In nessun caso, il cumulo delle tre serie di tolleranze 
dovrà superare il 15 9%. 

Indipendentemente dalle tolleranze suindicate, la 
percentuale dei frutti che presentino come unico difetto 
la mancanza del calica potrà ammontare al 25%. Tur 
tavia, a partire dal {0 9, l’esportatore dovrà ottenere 
il consenso dell’importatore interessato. 


B) Tolleranze di calibro: 

Per tutte le categorie: 5 % in numero di frutti di 
calibrazione immediatamente inferiore o superiore a 
quella della categoria di calibrazione scelta. 


Art 5. 


Imballaggio e presentazione 


A) Omogeneità : 

Ciuscun imballaggio, vagone o compartimento di va- 
gone deve contenere frutti della stessa varietà, cate- 
goria e calibro. 

B) Presentazione: 

I frutti possono essere presentati: 

a) disposti a strali ordinati, in imballaggi chiusi o 
aperti; 

db) non stratificati, in imballaggi chinsi o aperti: 

c) alla rinfusa (carico dirrtto, effettuato a regola 
d’arte, su un mezzo di trasporto) per le categorie « 1 » 
eaII ». 

Se i frutti sono incartati, è obbligatorio l'uso di carta 
sottile, asciutta, nuova, inodore e pesante almeno LÉ gr. 
am. 

Le carte e gli altri materiali utilizzati all’interno 
dell'imballaggio, vagone o compartimento di vagone 
devono essere nuovi e privi di sostanze nocive per l’ali- 
mentazione umana. Le eventuali diciture stampate 
devono figurare esclusivamente sulla parte esterna, in 
modo da non essere a contato col prodotto. 


Art. 6 
Indicazioni esterne 


Per i prodotti presentati in imballaggio, ogni collo 
deve riportare sulla superficie esterna, in caratteri 


leggibili ed indelebili, le indicazioni seguenti: 
A) Identificazione: 


nome e indirizzo o simbolo di identi- 
ficazione. 


Imballatore 
Speditore 


B) Natura del prodotto: 


Desisnazione della specie: quella della varietà è fa- 


coltativa, fatta eccezione per le arance. 


C) Origine del prodotto: 


Zona di produzione o denominazione nazionale, regio» 
nale o Jorale. 
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D) Caratteristiche commerciali: i Visto il decreto ministeriale 25 giugno 1940, pub-., 


Categoria; blicato ‘nella Gazzetta Ufficiale n. 195 del 21 agosto ‘ 
(=) > . . . ‘ 
Calibro: numero di riferimento e numero dei frutti 1940, contenente norme speciali tecniche per l'espor- 
p . es. 6/216). tazione delle uve da tavola, modificato nel decreto mi. 


nisteriale 15 agosto 1942, pubblicato nella Gazzetta Uf. 
ficiale n. 209 del 5 settembre 1912; 


Questa seconda indicazione è obbligatoria solo per: 
Ritenuta la necessità di apportare modifiche ai pre- 


gli imballaggi chiusi di forma parallelepipeda. 


E) Marchio ufficiale di controllo : detti decreti ministeriali per quanto concerne i tipi 
Marchio nazionale di esportazione. e la presentazione degli imballaggi da usarsi per la 
esportazione dei summenzionati prodotti nonchè di riu- 

Art. 7. nire in unico decreto tale materia unitamente alla 


Le trasgressioni alle norme del presente decreto sono | stessa riguardante l’esportazione delle ciliege, delle fra- 
punite ai sensi del regio decreto-legge 20 dicembre 1937, | gole, dei carciofi, delie carote, della cicoria Witloof, 
n. 2213, convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864 e del- [dei fagiolini, dei piselli da sgranare e degli spinaci 


l’art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603. che vengono sottoposti alla disciplina del marchio na- 
: j zionale; 
Art. 8. ; Sulla proposta dell’Istituto nazionale per il com- 


sia : mercio estero; 
Il decreto ministeriale 21 novembre 1937, contenente ; 


norme speciali tecniche sull’esportazione degli agrumi, Decreta: 
è abrogato. 
8 Art. 1 


Art. 9. 
, 1 . Il marchio nazionale di cui al regio decreto legge 
Il presente decreto sarà pubblicato nella Gaezetta |) dicembre 1937, n. 2213 convertito in legge 2 mag- 


Ufficiale della Repubblica Italiana ed entrerà in vigore | gio 1928, n. 864, si applica all’esportazione degli agru- 


i li 2 Sona re 
il 30 luglio 1962. mi (limoni, aranee, arance amare, mandarini, Tange- 
Roma, addì 21 luglio 1962 rini, varietà clementina, satsuma e wilking), delle ci 
liege, delle fragole, delle uve da tavola, dei carciofi, 
Il Ministro per il commercio con l’estero delle carote, della cicoria witloof, dei fagiolini, dei. 
Preti piselli da sgranare e degli spinaci. 
= il : Per tutte le, spedizioni all’estero dei prodotti so- 
Le FAMARTVO SC Lig, CONCUN IE pOrde JORenta praelencati è obbligatoria l’osservanza delle disposi- 
Rumor zioni contenute nel presente decreto per quanto con- 
Il Ministro per Vindustria e per il commercio cerne gli imballaggi e la loro presentazione. 


CoLonno 

Art. 2. 
| Cassette chiuse e cassette aperte accatastabili per uve 
da tavola, piscili da sgranare, fagiolini, carciofi, 
carote, ciliege, cicoria Witloof. 


Il Ministro per le finanze 
TRABUCCHI : 
Il Ministro per è trasporti | 
MATTARELLA Î È Ta à a 
! Dimensioni interne di cm. 40 x 30 x 5-15; 
I Dimensioni interne di cm. 50 x 80 x 5-15; 
Dimensioni interne di cm. 54 x 34 x 5-15. 
DECRETO MINISTERIALE 21 luglio 1962. L'altezza degli imballaggi per le uve da tavola non 
._ Norme per l’uso degii imbaliaggi relativi all'esportazione | deve superare cm. 8 e per le ciliege cm. 10. 
degli agrumi (arance, arance amare, limoni, mandarini Tan: ‘ P 
gerini, varietà clementina, satsima e wilking), delle ciliege, a) Cassette chiuse: 
delle fragole, delle uve da tavola, dei carciofi, delle carote, Testate di un sol pezzo spesso mm. 8; qualora 
Gella cicoria witicof, dei fagiolini, dei piselli da sgranare, l'unidde dei vari elementi sia effettuata mediante ci 


degli spinaci. 
STE late lo spessore delle testate può essere ridotto a 


IL MINISTRO PER IL COMMERCIO CON L'ESTERO |M 8. 
DI CONCERTO CON Fiancate di un sol pezzo spesso mm. 6. 
IL MINISTRO PER L'AGRICOLTURA E FORESTE 
IL MINISTRO PER L'INDUSTRIA E COMMERCIO 
IL MINISTRO PER LE FINANZE 


(4061) 


Fondo e coperchio formati da listelli eguali lon> 
gitudinali larghi almeno cm. 3, spessi mm. 6, inter- 
vallati non oltre cm. 3; tre listelli trasversali esterni 


2 di rinforzo larghi cm. 3 e spessi mm. 6, applicati uno 
IL MINISTRO PER I TRASPORTI al centro e gli altri due rispettivamente a ciascuna 


Visto il regio decreto-legge 20 dicembre 1937, n. 2213, | estremità. 
convertito in legge 2 maggio 1938, n. 864, portante| 1! listello centrale trasversale esterno del fondo do- 


disposizioni sul marchio nazionale obbligatorio per i|YTà essere cucito o aggraffato alle fiancate. i 

prodoti ortofruticoli destinati all’esportazione; Nella cassetta chiusa 40 x 30 x 5-15 potrà essere 
Visto il decreto ministeriale 21 novembre 1937 con-|0messa l’applicazione del listello centrale esterno di 

tenente norme speciali tecniche per l’esportazione de-|rinforzo sul fondo e sul coperchio. 

tili agrumi, publicato nella Gozzetta Ufficiale n. 291 Quattro cantonali interni- a sezione orizzontale 

del 17 dicembre 1937; . triangolare con i lati eguali di cm. 2,3. 


Rupplemento ordinario n. 2 


alla GAZZETTA UFFICIALE n. 19L del 50 Luglio 1962 


lenny n 


- Nelle cassette chiuse di altezza non superiore a cm. 7, 
potrà essere omessa l'applicazione dei cantonali, a con- 
dizione che l’unione di tutti gli elementi sia effettuata 
mediante cuciture metalliche, 

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 
dobbo, non deve superare il 15% del peso lordo. 


:b) Cassette aperte accatastabili: 

Testate di un sol pezzo spesso mm. 8; qualora 
l'unione dei vari elementi sia effettuata mediante cu- 
citure, lo spessore delle testate può essere ridotto a 


mm. 6. 
Fiancate di un sol pezzo spesso mm. 6. 


Fondo formato da listelli longitudinali di lar- 
ghezza non Penone a cm. 8, spessi mm. 6, intervallati 
non oltre cm. 2; tre listelli esterni di rinforzo larghi 
cm. 3, applicati uno al centro e gli altri due, rispetti 
vamente, ad una distanza di cm. 4 da ciascuna estre- 
mità, cuciti o aggraffati alle fiancate. 

Nella cassetta aperta 40 x 30 x 5-15 può essere 
omessa l'applicazione del listello centrale esterno di 
rinforzo sul fondo. 

Quattro cantonali interni a sezione orizzontale 
triangolare con i lati eguali di cm. 3, sporgenti cin. 8 
dal piano superiore delle testate e fiancate; sulla su- 
perficie superiore dei cantonali e parallelamente a cia- 
scuna testata, dovrà essere applicato un listello largo 
cm. 3 e spesso mm. 8, fissato al cantonale stesso con 
due chiodi larghi almeno cm. 3 ed, eventualmente, con 
reggetta metallica, o con cucitura. 

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 
dobbo, non deve superare il 15% del peso lordo. 

Per tutte le cassette chiuse o aperte accatastabili 
di altezza superiore a cm. 10, le testate e le fiancate 
potranno essere formate anziché di un sol pezzo da 
due pezzi eguali combacianti o intevallati al massimo 
di cm. 2. 


Art. 3. 
Gabbie chiuse e gabbie aperte 


Per carciofi e carote : 
Dimensioni interne di 
Dimensioni interne di cm. 54 x 81 x 16-80; 
Dimensioni interne di cm. 60 x 40 x 16-30. 

Testate e fiancate formate da due e più listelli oriz- 

gontali eguali di larghezza non inferiore a cm. 5, spessi 


mm. 7 e intervallati al massimo cm. 2. 


Fondo e, per le gabbie chiuse, coperchio formati da 
listelli di USAeZEA non inferiore a cm. 3 intervallati 
al massimo di cm. 2, spessi nìm. 7 per il fondo e almeno 
mm. 6 per il da Tre listelli esterni trasversali 
di rinforzo, larghi cm. 3, spessi mm. 7, posti uno al 
centro e gli altri due a ciascuna estremità, nel caso 
delle gabbie con coperchio. Per le gabbie aperte, i li- 
stelli esterni trasversali di rinforzo del fondo dovranno 
essere posti uno al centro e gli altri due, rispettiva. 
mente, ad una distanza di cm. 4 da ciascuna estre- 
mità. 


em. 50 x 30 x 16-50; 


fondo, dovranno essere cuciti 0 aggraffati a 


I listelli esterni trasversali di rinforzo, applicati cali 


sere applicato un listello largo cm. 3 e spesso mm. 8, 
fissato con due chiodi lunghi non meno di cm. 3 0 con 
reggetta metallica o con cucitura. 

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 
dobbo, non deve superare il 15% del peso lordo. 


Art. 4. 
Cassette e gabbie in legno segato e tranciato 


Tutte le cassette e le gabbie di cui agli articoli 2 
e 8 possono essere costruite con le fiancate ed una od 
entrambe le testate in lamine verticali di legno tran- 
ciato, larghe almeno cm. 5, intervallate al massimo 
cm. 1, sulle quali dovrà essere intrecciata orizzontal- 


‘mente una lamina di legno tranciato. 


Le lamine verticali dovranno essere cacite, previa 
sovrapposizione di una striscia di legno tranciato larga 
non meno di cm. 2, a listelli esterni orizzontali, costi- 
(uenti il bordo superiore e inferiore dell'imballaggio, 
spessi mm. 8, larghi cm. 2-2,5 se l'imballaggio non su- 
pera cm. 12 di altezza e larghi almeno cm. 3-3,5 se 
supera tale altezza. 

Una o entrambe le testate possono essere formate da 
un pannello di uno o due pezzi combacianti o interval- 
lati al massimo di cm. 2, spessi mm. 6, e fissato ai 
predetti listelli orizzontali costituenti il bordo supe- 
riore e inferiore dell’imballaggio. 

Il fondo potrà essere costruito in legno tranciato 
formato dall’intreccio delle medesime lamine delle te- 
state e fiancate ripiegate al bordo inferiore dalle te- 
state e fiancate stesse. 

Anche il coperchio potrà essere costruito con lamine 
in legno tranciato, preferibilmente intrecciate, larghe 
cm. 5, fissate opportunamente ad un telaio esterno. 

I cantonali, i listelli posti sulla superficie superiore 
degli stessi nel caso di imballaggi aperti, e quelli ester- 
ni trasversali di rinforzo applicati sul fondo dovranno 
avere le medesime caratteristiche costruttive previste 
per le cassette e gabbie di cui agli articoli 2 e 3. 

Le tare devono essere contenute nei limiti rispet- 
tivamente previsti dagli articoli 2 e 8. 


Art. 5. 
Gabbie chiuse e gabbie aperie accatastabili 


Per spinaci, fagiolini, piselli da sgranare, carciofi, 
carote : 
Dimensioni interne di cm. 50 x 39 x 14-20; 
Dimensioni interne di cm. 48 x 37 x 14-20. 


L'altezza degli imballaggi per fagiolini non deve su- 
perare cm. 12. 

Testate e fiancate formate da lamine verticali di 
legno tranciato larghe non meno di cm. 5, intrecciate 
con lamine orizzontali della stessa larghezza. Le la- 
mine verticali devono essere cucite, previa sovrapposi- 
zione di una lamina di legno tranciato, larga non meno 
di cm. 2, a listelli orizzontali esterni larghi cm. 8, 
spessi mm. 8, costituenti il bordo superiore e inferiore 
delle testate e delle fiancate. x 


Fondo formato dal prolungamento delle lamine 


le fiancate. ! verticali delle testate ripiegate ai bordi inferiori. delle 


.- Quattro cantonali interni a sezione orizzontale |medesime; tre listelli trasversali esterni di rinforzo, 


triangolare con i lati eguali di cm. 3. 


cuciti o aggraffati ai listelli inferiori delle fiancate, ap- 


Nella gabbia aperta sulla superficie superiore dei|plicati uno al centro e gli altri due rispettivamente ad 
cantonali e parallelamente a ciascuna testata deve es-juna distanza di cm. 3,5 da ciascuna estremità. Le la- 
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di 


Supplemento ordinario n. 


alla GAZZETTA UPPIC 


TALE n 


mine del fondo devono essere fissate ai listelli trasver- 
sali con chiodi ribaditi o una cucitura, previa sovrap- 
posizione di una striscia di legno tranciato, larga al- 
meno cm. 2. . 

Quattro cantonali interni a sezione orizzontale 
triangolare con i lati eguali Ui em. 3 sporgenti cm. 3 
dal bordo superiore delle testate e fiancate; sulla su- 
perfigie superiore dei cantonali e parallelamente a cia- 
scuna testata, deve essere applicato un listello largo 


em. 4-6 nella parte inferiore, spessi mm. 5-6, post 
obliquamente ad angolo. 

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad:. 
dobbo, non deve superare il 25% del peso lordo. 


; - 


Art. 8. 


Sacchetti di juta, di altre fibre vegetali o di mate- 
ria plastica per carote del contenuto di kg. 0,500, 1, 


2, 3, 5, 10, posti in sovrimballaggi delle dimensioni 


cm. 3, spesso mm. 8 fissato com, chiodi lunghi almeno | interne di base di cm. 10 x 30, 50 x 30, 54 x 34, 
{00 x 40. 


cm. 3, 0 con reggette metalliche 0 con cuciture. 
La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 


I 
il 


I sacchetti del peso di kg. 5 e 10 possono essere spe. 


dobbo, non deve superare il 20 % del peso lordo per diti anche senza sovrimballaggio. 


gli imballaggi per spinaci, ed il 15% per imballaggi 


per fagiolini, piselli da sgranare, carciofi e carote. 


Art. 6. 
in lamine intrecciate di legno di castagno 
con o senza coperchio 


Ceste 


Per fagiolini, piselli da sgranare, carciofi : 
Peso lordo massimo kg. 10 per fagiolini e piselli; 
Peso lordo massimo kg. 25 per i carciofi. 
La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 
dobbo, non deve superare il 10% del peso lordo. 


Art. T. 
Gabbie troncopiramidali con coperchio 

Per spinacì: 

Dimensioni interne: 

al bordo superiore cm. GT x 40; 
al bordo inferiore cm. 57 x 30; 

altezza cm. 18-20. 

Testate e fiancate formate ciascuna da listelli oriz- 
zontali larghi cm. 2,5, spessi mm. 8 costituenti il bordo 
superiore ed inferiore delle fiancate e testate stesse, 
fissati ai cantonali con tre chiodi oppure con doppia 
cucitura angolare. 11 listello. superiore di una delle 
testate .deve essere largo cm. 5-6 e spesso mm. 5-6, 
per apporvi le indicazioni prescritte. 

Su tali listelli dovranno essere cucite lamine di le- 
gno tranciato larghe non meno di cm. 5.distanziate tra 
loro al massimo em. 3, previa sovrapposizione di una 
striscia di legno tranciato larga almeno cm. 2. 

Fondo formato da tre listelli longitudinali, larghi 
cm. 2,5 e spessi mm. 5-6, di cui uno al centro cucito al 
bordo inferiore delle testate e due disposti ai lati 
esterni cuciti ai bordi inferiori dei listelli delle fian- 
cate. Trasversalmente ai listelli e nella parte superiore, 
debbono essere cucite lamine di legno tranciato della 
larghezza minima di ‘cm. 5 e intervallate al massimo 
di cm. 3. 

| Coperchio formato da lamine eventualmente in- 
trecciate di legno tranciato, larghe cm. 5, fissate op- 
portunamente ad un telaio esterno. 

Quattro cantonali interni a sezione triangolare con 
i lati esterni eguali di cm. 8. La parte superiore e 
inferiore di ogni ‘cantonale deve risultare segata in 
senso obliquo per formare, insieme ai rispettivi listelli 
inferiori e superiori delle testate e fiancate, una super- 
ficie piana sulla quale deve essere effettuata la cuci. 
tura del fondo e la inchiodatura del coperchio. 

I cantonali potranno essere sostituiti da due listelli 
della larghezza di cm. 6-8 nella parte superiore e di 


i 
| 
| 


| 


| 


Art. 9. 
Cestini con manico 


Per fragole, ciliege e uve da tavola: 

Costruiti in legno tranciato, o in materia plastica, 
0 di altro materiale idoneo, del peso lordo di kg. 0,509, 
1, 2, di altezza non superiore a cm. 10 e posti ad uno 
strato in un sovrimballaggio delle dimensioni interne 
di base di em. 40 x 30, 50 x 30, 5£ x 84. 

La tara dei cestini non deve superare il 13% del peso 
rdo (sovrimballaggio escluso). 

Cestelli con manico 
Per fragole e ciliege: 
Costruiti in legno tranciato, con fondo in legno se- 
gato, con i bordi superiori opportunamente rinforzati, 
muniti, eventualmente, di cantonali, da ‘usarsi senza 
sovrimballaggio, del peso lordo massimo di kg. 2,200 
per le fragole e kg. 3,500 per le ciliege. 

La tara, compresi i materiali di addobbo e di prote- 
zione, non deve superare il 18% del peso lordo. 

Panicri con manico aperti o chiusi 

Per ciliege e uve da tavola: 

Costruiti in vimini o altro materiale idoneo - Peso 
lordo massimo kg. 5. 

Cestelli con o senza manico aperti e chiusi (Balestrine). 

Per fagiolini, piselli da sgranare, ciliege, carote: 

Dimensioni interne al bordo superiore cm. 50 x 20, 
40 x 30, 40 x 20, 43 x 23, 38 x 20. 

Costruiti in Jegno tranciato, con fondo formato, even- 
tualmente, in legno segato, con i bordi superiori for- 
mati da. listelli in legno segato, muniti di cantonali. 

Peso lordo massimo: kg. 10 per le carote. 
li da sgranare e ciliege; 
Peso massimo: kg. 10 per le carote. 

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 

dobbo, non deve superare il 15% del peso lordo. 


lo 


Art. 10. 
Gabbietta con coperchio 
Per ciliege: . 
Dimensioni interne di cm. 35 x 15 x IL.5. 
Testate di un sol pezzo spesso mm. 3-4. 


Fiancate formate da due listelli uguali orizzontali, 
spessi mm. 3-4 intervallati non oltre cm. 1. 
> Fondo e coperchio formati da listelli egnali longi- 
tudinali larghi almeno cm. 3, spessi mm. 3-4, inter- 
vallati al massimo cm. 1 e da due listelli trasversali 
esterni di rinforzo delle stesse dimensioni, posti, ri. 
spettivamente, a ciascuna estremità, 


24 


Quattro cantonali interni a sezione orizzontale 
triangolare con i lati eguali di cm. 2. l 
La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 
dobbo, non deve superare il-15% del peso lordo. 


Art. 11. 
Casse e cassette chiuse 


Per agrumi: 
Clacsec chiuse: 


Dimensioni interne cm. 63 x 32 x 27 per 
Hmoni; 

Dimensioni interne em. 62 x 30 x 28 per 
arance, arance amare; 

Dimensioni interne cm. 74 x 398 x 30 per 
arance amare; 

Cassette chiuse: 

Dimensioni interne em. 63 x 32 x 14 per 
limoni; 

Dimensioni interne cm. 62 x 80 x 13 per 
arance; 

Dimensioni interne cm. 60 x 830 x 9 per 
mandarini, Tangerini, varmetà clementina, satsuma, 


wilking. 

Testate di regola di un sol pezzo, spesso cm. 1,5. 

Nelle casse, una testata può essere formata da due 

pezzi combacianti con trafittatura in tre punti e purchè 
il pezzo di aggiunta, da porsi a contatto del fondo, 
non sia di larghezza superiore a em. 8. 

Nelle cassette per mandarini, lo spessore delle 
testate dovrà essere di cm. 1. 


Supplemento ordinario n. 2 alla GAZZETTA UFFICIALE n. 191 del 80 luglio 1962 


Art. 12. 
Gabbie chiuse 
Per agrumi 
Dimensioni interne di: 

em 51 x 34 x 11-13 per limoni 

cem. 50 x 380 x 11-13 e 18-20: per limoni, aran- 
ce, mandarini, Tangerini, varietà clementina, satsuma, 
wilking 

em. 49 x 33 x 12 per mandarini 

em. 49 x 33 x 18-20 per arance. 


Testate e fiancate formate da listelli orizzontali 
larghi almeno cm, 2,5, spessi mm. 8 costituenti i bordi 
superiori ed inferiori dell'imballaggio, fissati ai can- 
tonali con almeno due chiodi o con due cuciture me- 
talliche ; da listelli verticali interni larghi almeno cm. 2 
e spessi mm. 4, intervallati al massimo di cm. 2. Tali 
listelli verticali interni possono essere sostituiti in una 
o entrambe le testate da un pannello di legno di ‘un 
sol pezzo spesso mm. 4 intervallato di cm. 2 da ciascun 
cantonale. 


Fondo e coperchio formati da listelli trasversali 
larghi almeno cm. 2 e spessi mm. 4 intervallati al 
massimo di cm. 2, e da tre listelli longitudinali esterni 
di rinforzo larghi cm. 2 e spessi mm. 4, posti uno al 
centro e gli altri due rispettivamente a ciascun bordo. 

Il listello centrale esterno di rinforzo del fondo deve 
essere aggraffato con reggetta metallica o cucito al 
listello inferiore della testata, ed i listelli applicati ai 
bordi aggraffati con due reggette metalliche 0 con due 
cuciture a ciascuno dei listelli inferiori delle fiancate. 

Quattro cantonali interni a sezione orizzontale 
triangolare con i lati uguali di cm. 2. 

La gabbia per arance delle dimensioni interne di 
em. 49 x 33 x 18-20 e 50 x 30 x 18-20, fermo restan. 


Tramezzo formato, per le casse, da una o più pez-!| go tutte le caratteristiche sopra indicate, dovrà avere i 
ri combacianti con trafittature in tre punti e dello }jstelli orizzontali delle fiancate e testate larghi almeno 
spessore di em. 1,5; formato di un sol pezzo dello spes-| cm. 8,5; quelli verticali delle testate e fiancate, quelli 
sore di cm. 1,5 per le cassette delle arance e limoni |trasversali e longitudinali del fondo e coperchio larghi 


e di cm. 1 per quelle dei mandarini. 
Fiancate formate di ‘un sol pezzo, spesso mm. 4-5; 


almeno cm. 3 ed intervallati al massimo di cm. 3. Inol- 
tre i lati uguali dei cantonali dovranno avere una lun- 


nelle casse le fiancate possono essere formate di due|ghezza di cm. 3. 


pezzi uguali intervallati al massimo di cm. 2, con gli 
spigoli interni smussati in corrispondenza della fine- 
stratura. 


Fondo e coperchio formato di due o tre pezzi lar- 
ghi non meno di cm. 8, spessi mm. 4-5, non sovrap- 
posti, intervallati al massimo di cm. 2 e con gli spigoli 
interni smussati in corrispondenza della finestratura. 

Nelle casse, il coperchio può essere sostituito da la- 
mine intere di legno derullato. 


Tre cerchi di castagno inchiodati all’esterno in 
corrispondenza delle testate e del tramezzo. Nelle cas- 
sette, il cul trasporto s1 effettua esclusivamente via 
terra, i cerchi di castagno potranno essere sostituiti 
da sei listelli di rinforzo, larghi cm. 3 e spessi mm. 4, 
da inchiodarsi tre sotto il fondo e ire sopra il coper- 
chio, in corrispondenza delle testate e del tramezzo. 

I diversi elementi delle fiancate, del coperchio e del 
fondo devono essere saldamente inchiodati alle testate 
e al tramezzo indipendentemente dai chiodi applicati 
ai cerchi di castagno. 

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 
dobbo, non deve superare il 18% del peso lordo per 
le casse, il 20% del peso lordo per le cassette. 


Per le spedizioni via mare, le gabbie devono essere 
legate con cordicella resistente o altro materiale idoneo. 

La tara, compresi i materiali di addobbo e di prote- 
zione, non deve superare il 15% del peso lordo. 


Art, 13. 
Cassette aperte accatastabili 


Per agrumi: 

Dimensioni interne cm. 40 x 30 x 5-15; 
Dimensioni interne cm. 50 x 30 x 5-15; 
Dimensioni interne cm. 54 x 34 x 5-15. 

Le cassette aperte accatastabili devono avere le me- 
desime caratteristiche di costruzione previste al pun- 
to d) dell’art. 2 del presente decreto. 

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 
dobbo, non deve superare il 15% del peso lordo. 


Art. 14. 
Gabbie aperte 
Per agrumi: 


Dimensioni interne di cm. 50 x 30 x 16-30; 
Dimensioni interne di cm. 54 x 34 x 16-30. 
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Le gabbie aperte per agrumi devono avere le mede- 
sime caratteristiche di costruzione previste all’art. 8 
del presente decreto, per tali tipi di imballaggio. 

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 
dobbo, non deve superare il 15% del peso lordo. 


Art. 15. 


Gabbie chiuse, cassette aperte accatastabili, 
gabbie aperte in legno segato e tranciato 


Per agrumi: 


Tutte le gabbie chiuse, le cassette aperte accatasta- 
bili e gabbie aperte per agrumi possono essere costruite 
con le fiancate ed una o entrambe le testate in lamine 
verticali di legno tranciato larghe almeno cm, 5 inter- 
vallate al massimo cm. 1, sulle quali dovrà essere in- 
trecciata orizzontalmente una lamina di legno tran- 
ciato. 

Le lamine verticali dovranno essere cucite, previa 
sovrapposizione di una striscia di legno tranciato lar 
ga non meno di cm. 2, a listelli esterni orizzontali, 
costituenti il bordo superiore e inferiore dell’imballag- 
gio, spessi mm. 8, larghi cm. 2-2,5 se l'imballaggio non 
supera cm. 12 di altezza e larghi cm. 3-3,5 se supera 
tale altezza. 

Una o entrambe le testate possono essere formate da 
un pannello di uno o due pezzi combacianti o interval- 
lati al massimo di cm. 2, spessi mm. 4, e fissato ai 
predetti listelli orizzontali costituenti il bordo supe- 
riore o inferiore dell’imballaggio. 

Il fondo potrà essere costruito in legno tranciato 
formato dall’intreccio delle medesime lamine delle te- 
state e fiancate ripiegate al bordo inferiore delle te- 
state e fiancate stesse. 

Per le gabbie chiuse, il coperchio sarà formato da 
lamine in legno tranciato, preferibilmente intrecciate, 
larghe em. 5, fissate opportunamente ad un telaio 
esterno. 

I cantonali, i listelli posti sulla superficie superiore 
degli stessi, nel caso degli imballaggi aperti, e quelli 
esterni di rinforzo, applicati sul fondo, dovranno avere 
le medesime caratteristiche di costruzione previste per 
le gabbie chiuse, cassette aperte accatastabili e gabbie 
aperte per agrumi. 

La tara, compresi i materiali di protezione e di ad- 
dobbo, non deve superare il 15% del peso lordo. 


Art. 16. 


Impacco confezionamento e sistemi di spedizione 
degli agrumi 


Gli agrumi confezionati a strati ordinati devono es- 
sere impaccati a regola d’arte, in modo da occupare 
la completa capacità degli 1mballaggi e, nel caso di 
contenitori chiusi secondo gli schemi e le pezzature 
stabilite dall’Istituto Nazionale per il commercio 
estero. 

I limoni e le arance ovali devono essere impaccati 
con l’asse maggiore disposto orizzontalmente; le altre 
varietà di arance e gli altri agrumi con Passe mag- 
giore disposto verticalmente. 

L’umbone dei limoni non deve risultare a contatto 
con le testate e con il tramezzo dell’imballaggio. 
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Le gabbie devono essere foderate con carta pesante; 
in corrispondenza del fondo e del coperchio deve essere 
posto un foglio di cartone ondulato, 

Per i limoni è obbligatorio, di regola, l’avvolgimen- 
to di ciascun frutto in carta velina. Le veline per l’in- 
cartamento dei limoni e per quello eventuale degli al. 
tri agrumi, devono essere di dimensioni tali da consen- 
tire il completo avvolgimento dei frutii. 

Gli agrumi, fatta eccezione per i limoni, possono es- 
sere spediti alla rinfusa nei mezzi di trasporto. 

In relazione a particolari esigenze del traffico, VIsti. 
tuto Nazionale per il Commercio Estero può autoriz- 
zare anche l’esportazione dei limoni alla rinfusa nei 
mezzi di trasporto. 


Art. 17. 


Tutti gli imballaggi devono essere nuovi, asciutti, 
puliti, privi di odori estranei, solidi, costruiti a re- 
gola d’arte. 

Tutte le chiodature, aggraffature e cuciture devono 
essere effettuate in modo da garantire la massima so- 
lidità ed unione dei vari elementi. 

Ogni. imballaggio deve essere formato da elementi 
appartenenti ad un’unica essenza. Potrà essere impie- 
gato il legno appartenente ad una sola altra essenza 
per la costruzione dei cantonali e, nel caso di imbal- 
laggi formati da legno segato e tranciato, per la co- 
struzione dei listelli. 

Gli spessori dei vari elementi, salvo quanto stabilito 
nel comma successivo, si riferiscono ad imballaggi co- 
struiti in pioppo, abete e altre essenze dolci; per quel. 
li costruiti in faggio o altre essenze dure devono essere 
ridotti di mm. 1. 

Gli spessori delle varie parti degli imballaggi per 
agrumi di cui agli articoli 11, 12 e 15, si riferiscono 4 
elementi di faggio o di altra essenza dura. Nel caso 
di costruzioni dei tipi di imballaggi, di cui ai pre- 
detti articoli, in abete o pioppo o altra essenza dolce, 
gli spessori devono essere aumentati di mm. 5 per le 
testate e il tramezzo delle casse e cassette, di mm. 2 
per tutti gli altri elementi delle casse, cassette e gab- 
bie chiuse, 

L'Istituto Nazionale per il commercio estero può 
autorizzare, anche in via temporanea e sperimentale, 
l’uso di altri imballaggi che rispondano a particolari 
esigenze del traffico o che rappresentino, a suo giudizio, 
un miglioramento sui tipi prescritti. 


Art. 18. 


Le indicazioni, da apporsiì all’esterno degli imballag- 
gi, prescritte nei Decreti Ministeriali relativi ai re- 
quisiti qualitativi a cui debbono corrispondere i sum- 
menzionati prodotti per essere esportati, devono figu- 
rare su una testata ed eventualmente su una etichetta 
bene incollata sulla testata stessa e, qualora la forma 
e le caratteristiche dell’imballaggio non lo consentano, 
su di un cartellino resistente, saldamente assicurato al 
contenitore. 

Il Marchio nazionale di esportazione deve essere po- 
sto a sinistra di tutte le indicazioni e deve essere di 
diametro di cm. 3 o 5 oppure 7 

La denominazione e sede dell’esportatore potrà es- 
sere sostituita dal Marchio d’impresa, limitatamente 
ad uno per esportatore, quando questi abbia ottenuto 
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11 brevetto di tale marchio da parte del Ministero del- 
l'industria e commercio e quando il Marchio stesso sia 
stato depositato presso l’Istituto nazionale per il com- 
mercio estero. 

Se le indicazioni stabilite non possono essere conte- 
nute in una testata, quelle relative alla denominazione 
dell'esportatore potranno essere apposte su una fian- 
cata. 

Le indicazioni prescritte possono essere ripetute an. 
che sulle veline di avvolgimento e sugli addobbi in- 
terni, 

L'istituto Nazionale per il commercio estero può 
autorizzare l’uso di altre indicazioni e di contromar- 
che purché non diano luogo ad equivoci nei confronti 
di quelle stabilite, e può altresì prescrivere l'apposizio- 
ne di indicazioni e contromarche ritenute necessarie ai 
fini della commercializzazione, identificazione e quali. 
ticazione del prodotto. 


Art. 19. 


Il carico e la sistemazione dei colli e del prodotto 
nei mezzi di trasporto devono essere eseguiti razional. 
mente, curando ogni accorgimento atto ad evitare dan- 
neggiamenti alla merce e agli imballaggi e ad assicu- 
rare la buona conservazione del prodotto durante il 
viaggio. 


Att. 20. 


Per le modalità di controllo valgono le disposizioni 
contemplate nel decreto ministeriale 28 maggio 1962 
« Modalità di controllo per l'accertamento dei requisiti 
di qualità e confezionamento dei prodotti ortofrutti. 
coli e agrumari soggetti alla disciplina del marchio 
nazionale ». 


Supplemento ordinario n. 2 alla GAZZETTA UFFICIALE n. 191 de 


30 luglio 1962 


Art. 21. 


Le trasgressioni alle norme del presente decreto so- 
no punite ai sensi del decreto legge 20 dicembre 1937, 
n. 2218 convertito in }Jegge 2 maggio 1938, n. S64 e 
dell’art. 3 della legge 12 luglio 1961, n. 603. 


Art. 22. 


Sono abrogate tutte le norme in materia di imbal. 
laggi contemplate nei decreti ministeriali in premessa. 
Tuttavia, Istituto nazionale per il commercio estero 
può autorizzare sino al 80 giugno 1963 l'utilizzo di 
eventuali scorte di tipi di imballaggi prescritti nei 
decreti stessi o in uso all'entrata in vigore del pre- 
sente decreto ministeriale. 

Art. 23. 
Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta 
Ufficiale ed entrerà in vigore il 30 Iuglio 1962. 
Roma, addì 21 luglio 1962 
Il Ministro per il commercio con l'estero 
PRETI 
Il Ministro per l'agricoltura e le foreste 
RuMoRr 
Il Ministro per l'industria ed il commercio 
CoLonso 
Il Ministro per le finanze 
TraBUCCHI 
Il Ministro per i trasporti 
MATTARELLA 


PETTINARI UMBERTO, 


direttore 


Saxir RAFFAELE, gerente 


(1151088) ltoma 
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